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Malfy Gin Arancia

Distillazione moderna a bassa temperatura per
un Gin fresco e gratificante

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Gin

Provenienza Italia

Uve

Gradazione 41% vol

Temp. Servizio Con ghiaccio

Quando Berlo Cocktail party

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Colore: Rosso rubino intenso. Olfatto: Fiori d'arancio con uno sfondo di ginepro. Gusto: Agrume agrodolce ricco, finale
lungo e deliziosamente complesso.

Le arance italiane, combinate con una selezione di arance rosse
siciliane mature, vengono miscelate con le migliori botaniche e il
ginepro raccolto a mano, per creare un gin dal sapore succoso e
vibrante. Rinfrescante e agrodolce, Malfy Gin con arancia viene
prodotto dalla Torino Distillati di Moncalieri, nata nel 1906 e gestita
dalla famiglia Vergnano. I master distiller, Beppe Ronco e Denis Muni,
lavorano le pregiate materie prime con tecniche innovative e super
rispettose. La freschezza di Malfy, infatti, è ottenuta grazie
all'innovativa distillazione sottovuoto che, grazie a una temperatura di
60°C, garantisce un'evaporazione delicata e progressiva, senza
alterare la composizione delle 9 botaniche impiegate. Malfy Gin con
arancia si fa apprezzare in mille occasioni. A partire dal più classico
dei cocktail, il Gin & Tonic.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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