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ACQUISTATO IL

Valori Montepulciano D'Abruzzo Bio DOC

2016

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densita imp.
Il Vino
Tipologia
Provenienza

Uve

Gradazione
Temp. Servizio
Quando Berlo
Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni

argilloso sabbioso
280 m s.l.m.
guyot e pergola abruzzese

1600-6000 ceppi per ettaro

Rosso Fermo Secco DOC
Abruzzo

Montepulciano D'Abruzzo 100%

13.5%
16°
entro 3 anni da oggi

formaggi locali

Rosso d'Abruzzo, orgogliosamente Bio

Valori € un'azienda che appartiene al gruppo Masciarelli. Luigi Valori &
il suo fondatore, uomo dalle mille passioni e un amore incondizionato
per la sua terra e la vigna. Il Montepulciano d'Abruzzo BIO
rappresenta il vino di punta dell'azienda. Rosso da bere tutti i giorni, &
un vino fresco e morbido. Molto tipico per la sua tipologia, questo
prodotto viene affinato solo in acciaio per non svilire la ricchezza del
frutto. Nel calice si presenta di un bel colore rosso rubino
impenetrabile. Al naso note di frutta rossa, spezie e minerali. In bocca,
infine, € incisivo e diretto. Un bel calice, capace di mettere tutti
d'accordo.

Gianni Masciarelli, indimenticato simbolo dell'’Abruzzo fondo la sua
azienda nel 1978. Come in una bella favola, alla fine degli anni ‘80,
Gianni incontra Marina Cvetic con cui si lega, professionalmente e
personalmente. Da quel fortunato rapporto nascono alcuni dei vini piu
apprezzati della regione. Il Marina Cvetic, su tutti, ma anche il Villa
Gemma o il Gianni Masciarelli. E poi, piu di recente, i vini del Castello
di Semivicoli. Un piccolo universo di qualita che oggi & gestito
direttamente da Marina, rimasta vedova di Gianni. 320 ettari,
disseminati in 14 diversi comuni nelle province di Chieti, Teramo,
Pescara e L'Aquila. Nonostante numeri cosi importanti, tutta la
produzione dell'azienda abruzzese si colloca in una fascia alta. Vini
iconici, prodotti con maestria a partire dai tipici vitigni della regione.

vendemmia manuale, fermentazione in vasche acciaio inox

rosso rubino pieno, intenso, fine, fruttato, morbido, speziato

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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