
ACQUISTATO IL .............. 

Trebbiano d'Abruzzo DOP Villa Chiara 2015

Per riscoprire un vino di qualità

La Vigna

Terreno Sabbioso, argilloso

Esposizione Sud, 100-150m s.l.m.

Allevamento Cordone speronato   

Densità imp. 4200 ceppi per ettaro 

Il Vino

Tipologia Bianco fermo secco DOP

Provenienza Abruzzo

Uve Trebbiano 100%

Gradazione 12,5% vol.

Temp. Servizio 12°

Quando Berlo Entro 1 anno

Abbinamento Si sposa con i sapori delicati. Consigliamo piatti a base di pesce e verdura 

Vinificazione La vinificazione avviene in acciaio, dalla decantazione del mosto alla fermentazione a temperatura controllata, dopo breve
maturazione viene imbottigliato in primavera    

Sensazioni Semplice, fresco, diretto. Giallo paglierino scarico, naso connotato da sentori di frutta bianca, bocca morbida, con finale
leggero.                  

Il Trebbiano, uno dei vitigni più diffusi in Italia, torna a brillare in questa
interpretazione di Barone Valforte. Moltissime DOC si basano infatti
su questo vitigno e purtroppo molte interpretazioni non sono degne di
essere ricordate. Ma Barone Valforte ci dà un assaggio di come
esperienza e dedizione siano la vera chiave per soddisfare i palati più
difficili, proprio come i nostri: splendida annata 2015, provare per
credere!

Anche nel vino ci sono le mode e ora il grande pubblico chiede a gran
voce vini fruttati, ma non troppo aromatici, sapidi al punto giusto e con
una buona acidità. Mica facile trovare un bianco così equilibrato! Ma la
richiesta cade a pennello sul Trebbiano: semplice, fresco, diretto, con
lievi sentori di frutta bianca e bocca morbida, ed un finale leggero
leggero in questa perfetta interpretazione firmata Valforte. La Tenuta
Barone di Valforte si estende su una superficie di 500 ettari in vari
comuni delle colline teramane (Atri, Silvi, Mutignano, Casoli) e si fa
vanto di una tradizione plurisecolare nella coltivazione di
Montepulciano e Trebbiano d?Abruzzo, affiancata oggi anche da una
tecnologia di assoluta avanguardia.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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