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Elegante e di grande struttura

Qui siamo al top delle bollicine francesi. Maison Louis Roederer
rappresenta una garanzia assoluta di raffinatezza. Fondata nel 1776 a
Reims, questa casa familiare vanta una storia ricca di fascino e
prestigio. Fu infatti lo Zar Alessandro Il di Russia a richiedere la
celebre cuvée in bottiglia di cristallo. Ma la magia di Roederer risiede
anche nel suo Champagne Rosé Brut. Un'etichetta capace di unire il
rigore della tradizione a una piacevolezza moderna e immediata. La
denominazione AOC Champagne impone regole di produzione molto
rigorose. Garantisce cosi uno standard qualitativo eccellente. In
guesto contesto nasce una bollicina dal carattere distinto, plasmata
dal microclima e dal lavoro dell'uomo. Qui il Pinot Noir & presente al
60%. Lo affianca un 40% di Chardonnay. Il primo regala corpo,
struttura e note di frutti rossi. Il secondo apporta freschezza, vivacita e
un'eleganza agrumata. Insieme creano un‘armonia perfetta nel calice.
Louis Roederer adotta una tecnica di produzione particolare per
qguesto rosé. Si chiama tecnica dell'infusione. Il Pinot Noir viene
macerato a freddo prima dell'aggiunta del mosto di Chardonnay. La
fermentazione avviene poi insieme nei tini di cantina. Questo
passaggio permette un'integrazione aromatica profonda e spontanea.
Segue un lungo affinamento sui lieviti di ben quattro anni. Un ulteriore
riposo di sei mesi in bottiglia completa il percorso dopo la sboccatura.
Il risultato &€ una bollicina caratterizzata da un colore rosa tenue con
riflessi dorati. Il perlage é finissimo e persistente. Al naso offre profumi
fragranti di fragoline di bosco, ribes e scorza di pompelmo rosa.
Emergono poi lievi sfumature di pan brioche tostata. In bocca I'attacco
e fresco e croccante. La trama € minerale, avvolgente e ben
bilanciata. Perfetto con un carpaccio di salmone affumicato, si sposa
bene anche con un petto d'anatra ai frutti rossi che richiama le note
del Pinot Noir.
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LOUIS ROEDERER
ROSE VINTAGE

Vino Champagne rosé

Champagne Quando il vino & questione di famiglia, verrebbe da dire. Perché Louis

Roederer, una delle piu conosciute e apprezzate maison di
Champagne, e anche una delle ultime cantine della regione a essere
ancora interamente di proprieta della famiglia fondatrice. Le origini
dell'azienda risalgono al lontano 1776, ma fu nel 1833 che prese il
nome di Louis Roederer, quando eredito la casa vinicola. L'azienda ha
sede a Reims e fin dai suoi albori si e distinta dalle altre maison
&mdash; che acquistavano uva da commercianti e terzi &mdash;
puntando tutto sull'acquisizione diretta di vigneti nelle zone piu vocate.
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Pinot Noir, Chardonnay

12.5% vol
10 gradi

entro 10-15 anni
Crudi di mare
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fruttata e freschezza minerale. Il dosaggio finale & di rer e anc
9 ma%glore produttore della Champagne a condurre i propri vigneti

Rosa intenso e luminoso, con eleganti riflessi rossaS&FNGP p&FiaGHtiHe!kagricREura) higdiamipe con un bouquet ricco ed
espressivo, dominato da note di lampone selvatico, piccoli frutti rossi e scorza d'arancia, accompagnate da delicate
sfumature minerali. Al palato € ampio, succoso e vellutato, con una struttura generosa ma perfettamente bilanciata dalla
freschezza. La trama leggermente tannica dona profondita e carattere, mentre le sensazioni gessose e saline
accompagnano un finale lungo, sapido e persistente. Uno Champagne rosé elegante, intenso e di grande personalita.
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Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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