BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATOIL ..............

"Atmospheres" Metodo Classico

Fresco e cristallino

Jo Landron e una leggenda della Valle della Loira, famoso sia per il
suo look inconfondibile sia per la sua antica passione per la viticoltura
biologica. A La Haye-Fouassiére, nel cuore del Muscadet, Jo ha
trasformato la tenuta di famiglia puntando sulla massima naturalezza.
Qui il clima e influenzato dall'Oceano Atlantico. | suoli ricchi di
anfibolite e micascisti regalano una sapidita minerale profonda. In una
zona celebre per i vini fermi, I'etichetta Atmosphéres rappresenta una
bellissima eccezione. Trattandosi di uno spumante, non rientra nel
disciplinare del Muscadet riservato ai soli vini tranquilli. Viene quindi
classificato come un raffinato Vin Mousseux de Qualité della Loira.
Questa scelta dona al produttore la massima liberta artigianale nel
creare una bollicina d'autore. L'assemblaggio di base & costituito da
tre vitigni in perfetto equilibrio: 36% Folle Blanche, 33% Pinot Noir e
31% Chardonnay. La Folle Blanche & la vera anima del territorio.
Regala un'acidita sferzante, grande freschezza e note citrine. Il Pinot
Noir apporta struttura, spina dorsale e lievi sfumature di frutti rossi. Lo
Chardonnay completa l'opera offrendo morbidezza, raffinatezza ed
eleganti profumi di pasticceria. Le uve vengono vendemmiate
interamente a mano. | grappoli interi subiscono una pressatura
pneumatica diretta. |l mosto non viene sottoposto alla tradizionale
sfecciatura preventiva. La fermentazione alcolica dura circa 2-3
settimane e avviene spontaneamente grazie ai lieviti indigeni. Segue

La Vigna un affinamento di 4 mesi in vasca sulle fecce. Il vino base viene poi
Terreno Suoli ghiaiosi imbottigliato per la presa di spuma secondo il Metodo Classico.
o Riposa sui lieviti per 12-24 mesi prima della sboccatura. Dopo il
Eﬁg\?;:ﬁgnntg guyot dégorgement viene aggiunta solo un'esigua quantita di liqueur
d'expédition per non alterare la natura del frutto di partenza. Giallo
Densitaimp. 6800 paglierino luminoso con un perlage fine e persistente, al naso colpisce
) per la freschezza e I'eleganza, liberando profumi floreali, note di pera
II'Vino e ribes, mela cotogna e sfumature di brioche. In bocca rivela una
Tipologia Vino spumante personalita vivace e ben definita. Il sorso e slanciato e scorrevole. La
) . chiusura é netta, sottile e cristallina. Volete godervelo al meglio?
Provenienza Loira Affiancatelo a una bella frittura di paranza o a delle ostriche. Perfetto
Uve fsoluos blanche 36%, pinot noir 33%, chardonnay anche con dei caprini freschi a latte crudo.
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Nel panorama vitivinicolo della Valle della Loira, e in particolare della
Gradazione 12% vol celebre zona del Muscadet Sevre et Maine, la figura di Jo Landron &
quasi leggendaria. Riconoscibile al primo sguardo per i suoi
inconfondibili ed eleganti baffi a manubrio, Jo & prima di tutto uno dei
Quando Berlo  entro 5-6 anni vignaioli che piu ha contribuito a rivoluzionare limmagine del
Muscadet, dimostrando al mondo come questo vino bianco della zona
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definito, con un sorso slanciato e una chiusura nettaCHHERPRBRIR IABHES e Aipla vicinanza dellOceano Atlantico. Qui
prospera il Melon de Bourgogne, vitigno simbolo del territorio.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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