
ACQUISTATO IL .............. 

Spumante 7PM "On-Ice" Extra Dry

Segui i pinguini, il ghiaccio è quello giusto.

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Vino spumante extra dry

Provenienza
Uve blended

Gradazione 11% vol

Temp. Servizio 8 gradi

Quando Berlo entro 2 anni

Abbinamento Aperitivo

Vinificazione La macerazione delle uve avviene a freddo, per consentire una maggiore estrazione di aromi primari. Fermentazione in
autoclave, presa di spuma e tutti i passaggi della vinificazione sono curati con massimo scrupolo, per ottenere il miglior
risultato possibile e un equilibrio che già al primo sorso di ONICE è chiaro e appagante.

Sensazioni Colore giallo paglierino, chiaro e luminoso. La luce disegna riflessi verdognoli di piacevole, diffusa intensità. Il bouquet è
delicato, ampio, con echi di frutta. All’assaggio spiccano note di frutta a polpa bianca, pera e mela su tutti; il perlage è
carezzevole, brioso ed elettrizzante.

Quando il sole scende e la serata comincia a prendere ritmo, è il
momento di 7PM "On-ice". Uno Spumante Extra Dry nato per rompere
le regole con leggerezza e trasformare ogni brindisi in un piccolo
evento. Nel calice brilla di un giallo paglierino luminoso, attraversato
da delicati riflessi verdolini. Il perlage fine e vivace accompagna
profumi freschi e fruttati. Mela e pera emergono con immediatezza,
creando un bouquet piacevole e invitante. Al palato è morbido,
equilibrato e dinamico, con una bollicina che accende il sorso. La sua
vera firma? La possibilità di servirlo con due o tre cubetti di ghiaccio.
Un gesto semplice che ne esalta la freschezza e rende la
degustazione ancora più sorprendente. È lo spumante ideale per chi
ama vivere l'aperitivo senza formalità, ma con stile. Perfetto con
stuzzichini, antipasti e piatti leggeri di pesce.

7PM è il nuovo wine-aperitif, una linea di spumanti con la festa dentro:
freschi, dinamici e pieni di vita, a cominciare dal look. Sono i migliori
compagni per un party da non dimenticare.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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