
ACQUISTATO IL .............. 

Grappa Riserva 5 Anni Selezione Bortolo Nardini

Cinque anni, un’eleganza senza tempo

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Grappa

Provenienza Italia

Uve

Gradazione 42% vol

Temp. Servizio
Quando Berlo Meditazione

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Aspetto: Ambrato chiaro con tonalità brillante. Profilo aromatico: Profilo complesso e avvolgente, intenso con sentori di
cacao, vaniglia e ciliegia. Gusto: Morbido, delicato, armonico con rilevante persistenza.

La Grappa Riserva 5 Anni Selezione Bortolo Nardini nasce da oltre
due secoli di esperienza nell'arte della distillazione. Il lungo
affinamento di almeno cinque anni in botti di rovere di Slavonia ne
definisce il carattere elegante e avvolgente. Nel calice si presenta
ambrata e luminosa, anticipando una trama aromatica intensa e
raffinata. Al naso emergono note di cacao, vaniglia e ciliegia,
armoniosamente fuse tra loro. Il sorso è morbido e rotondo,
attraversato da sfumature calde e profonde. La struttura equilibrata
accompagna una persistenza lunga e piacevole. Una grappa da
meditazione, capace di raccontare il tempo, la tradizione e la maestria
della famiglia Nardini. Ideale a fine pasto, si abbina perfettamente a
cioccolato extrafondente e formaggi stagionati.
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