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Pinotage Rosé 2025 2025

Elegante rosato sudafricano

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Vino rosato fermo

Provenienza Costal Region

Uve Pinotage 100%

Gradazione 12.5% vol

Temp. Servizio 12 gradi

Quando Berlo entro 5 anni

Abbinamento Aperitivo, Menù di pesce

Vinificazione La raccolta viene effettuata solo a mano. L'uva viene diraspata e pigiata prima di essere trasferito in una pressa dove il
succo viene scaricato immediatamente e separato dalle bucce. La fermentazione viene eseguita da alcuni ceppi di lievito
selezionati, fermentazione a diverse temperature al fine di ottenere un diverso profilo aromatico. Il filtraggio è stato
effettuato prima dell'imbottigliamento.

Sensazioni Il sempre popolare Pinotage Rosé Delheim si presenta con un colore salmone con sfumature rosa tenue. Con le condizioni
climatiche più fredde durante la vendemmia delle uve Pinotage utilizzate per questo vino, godrai di un elegante rosé che è
guidato da sapori di frutta fresca, note di melograno, mirtillo rosso con sfumature di zucchero filato e note floreali si
aggiungono alla complessità di questo vino.

Spesso associato a rossi carichi e strutturati, il Pinotage, varietà
simbolo del Sudafrica sa indossare abiti insospettabilmente eleganti
quando viene interpretata in rosa. Lo dimostra questa etichetta
proposta da Delheim e proveniente dalla suggestiva Coastal Region,
la macro-area vitivinicola che circonda Città del Capo e che
custodisce i terroir più storici dell'enologia sudafricana. Il vero punto di
forza della regione è il microclima. Durante il periodo della
vendemmia, le correnti fredde che risalgono dall'Oceano Atlantico
rinfrescano costantemente i vigneti. Questa benefica escursione
termica impedisce alle uve di sovramaturare, mantenendo intatta una
acidità naturale strepitosa. Pinotage in purezza, questo vitigno nacque
in Sudafrica nel 1925 grazie a un incrocio tra Pinot Nero e Cinsaut. Se
vinificato in rosa, il Pinotage abbandona i toni cupi per apportare al
blend una freschezza fruttata travolgente e una piacevolezza
immediata, confermando la sua straordinaria versatilità. Le uve
vengono raccolte esclusivamente a mano per preservare l'integrità dei
grappoli. All'arrivo in cantina, si procede con la diraspatura e una
pigiatura soffice. Il mosto viene quindi trasferito immediatamente in
pressa, dove il succo viene separato dalle bucce senza alcuna
macerazione prolungata. La fermentazione alcolica viene avviata
utilizzando ceppi di lievito accuratamente selezionati. Il processo si
sviluppa a diverse temperature controllate. Questo accorgimento
permette di ottenere uno spettro aromatico sfaccettato e stratificato.
Una leggera filtrazione precede infine l'imbottigliamento. Nel calice il
vino conquista lo sguardo presentandosi di un colore salmone
impreziosito da sfumature rosa tenue. Al naso l'impatto è di una
freschezza disarmante. Emergono nitide note di melograno e mirtillo
rosso, splendidamente intrecciate a sfumature di zucchero filato e
delicati richiami floreali. In bocca il sorso è guidato da sapori di frutta
fresca succosa. Il finale è pulito, slanciato e lascia una piacevole scia
agrumata. Dall'aperitivo a tutto pasto. E' perfetto in abbinamento a un
sushi e sashimi, accompagna bene anche una semplice pizza
margherita con bufala a crudo. Un accostamento da leccarsi i baffi.

Nel cuore del Sudafrica, dove le maestose montagne di Simonsberg
abbracciano la rinomata regione di Stellenbosch, sorge Delheim, un
pezzo di storia del vino sudafricano. Delheim crea vini che sono un
mix irresistibile di eleganza europea e vibrante carattere locale. La
storia di Delheim è legata a doppio filo alla famiglia Sperling, e in
particolare al leggendario Spatz Sperling, arrivato qui dalla Germania
nel dopoguerra. Con la sua personalità carismatica e la sua visione
lungimirante, Spatz non si è limitato a fare il vino, ma ha letteralmente
plasmato la cultura del vino a Stellenbosch, co-fondando la prima
Wine Route del paese. Oggi, la tenuta è guidata con la stessa
passione dai suoi figli, Victor e Nora, che mantengono vivo lo spirito
innovativo del padre. Per Delheim, fare vino significa prima di tutto
proteggere l'ambiente. Per questo la cantina adotta una filosofia
produttiva fortemente orientata alla sostenibilità e alla biodiversità.
Non solo riduce l'impatto ambientale, ma cerca di convivere in
armonia con la natura. Non a caso gran parte della proprietà è
preservata come riserva naturale incontaminata, e in vigna si
privilegiano pratiche agricole che rispettano il ciclo vitale del terreno.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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