BERE BENE CONVIENE.
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Una scogliera calcarea che emerge come una fortezza sopra un
oceano di colline pettinate dalle vigne. Questo scenario spettacolare
non & un sogno. Rappresenta la culla naturale in cui prende vita un
bianco monumentale, capace di lasciare il segno fin dal primissimo
assaggio. Stiamo parlando del leggendario Pouilly-Fuissé, firmato qui
da Maison Joseph Drouhin. Fondata nel cuore di Beaune nel lontano
1880 e guidata ancora oggi con passione immutata dalla quarta
generazione della famiglia, la cantina ha fatto la storia diventando una
pioniera assoluta dell'agricoltura biologica e biodinamica. Questa
etichetta ci porta dritti nel Maconnais, l'area piu meridionale e solare
della regione. Qui il paesaggio € dominato dalle spettacolari e
iconiche vette di Solutré e Vergisson, imponenti speroni di roccia
gessosa che creano un microclima unico al mondo. Il terreno € un
mosaico perfetto di calcare, argilla e sedimenti marini risalenti al

Yw% giurassico. Questa combinazione geologica cosi preziosa agisce
I come una spugna termica e idrica, costringendo le radici delle piante
Pourn1y-Fuissé a scendere in profondita. Il risultato si traduce in grappoli compatti e

sani, dotati di una ricchezza aromatica impareggiabile e di una

= = s spiccata acidita naturale. In questo anfiteatro naturale baciato dal sole
~ !.S.mm lo Chardonnay regna sovrano. Il vitigno qui esprime una personalita
sontuosa e aristocratica che non ha alcun bisogno di essere corretta

con tagli o blend di altre varieta. In cantina, dopo una raccolta
manuale estremamente selettiva, i grappoli vengono sottoposti a una
Argilloso-calcareo con forte presenza di marne pressatura soffice e progressiva. La fermentazione si svolge in parte
calcaree e substrati ricchi di fossili marini in vasche di acciaio inox, per blindare la freschezza e la precisione
varietale del frutto, e in parte in botti di rovere francese. Il vino riposa
poi per diversi mesi sulle proprie fecce fini. Questo lento affinamento
Guyot regala alla struttura una rotondita avvolgente e una densita setosa,
mantenendo intatta la vibrante identita territoriale. Colore giallo

paglierino carico e luminoso, dai riflessi quasi dorati, al naso l'impatto

e intenso e stratificato, con profumi avvolgenti di pesca gialla, pera

sud-est, est

Vino bianco fermo matura, agrumi e piccoli fiori bianchi. Subito dopo emergono
Borgogna sfumature nobili di nocciola tostata e burro fresco. In bocca il sorso si
rivela ricco, potente e incredibilmente armonioso. Il finale e
Chardonnay 100% lunghissimo, raffinato e impreziosito da una scia sapida. Da provare
con dei medaglioni di astice al burro fuso o con un petto d'anatra
13.5% vol all'arancia.
14 gradi C'é un nome che evoca immediatamente il fascino senza tem I
po, la
entro 6-8 anni finezza e la straordinaria complessita della Borgogna. E' quello di
Joseph Drouhin. La maison, fondata nel 1880 nel cuore storico di
Menu di pesce, Menu di carne Beaune, da oltre un secolo un punto di riferimento per chiunque voglia
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bianco borgognone, capace di coniugare potenza e(ﬁ@(é@&ﬁ?&.“ concetto di terroir non & una semplice parola, ma una
filosofia di vita: ogni singola parcella, chiamata "climat", possiede

un'identita unica, influenzata dalle sfumature del suolo e dal



microclima. L'obiettivo di Joseph Drouhin & proprio questo: fare in
modo che ogni bottiglia diventi il racconto fedele del fazzoletto di terra
da cui proviene. Per farlo, i vitigni simbolo della regione, lo
Chardonnay e il Pinot Nero, vengono ascoltati e assecondati, mai
forzati. Cio che rende la Maison un vero e proprio pioniere nel mondo
del vino e stata la scelta, intrapresa fin dagli anni '80, di abbracciare
una viticoltura totalmente biologica e biodinamica, molto prima che
diventasse una tendenza globale.
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