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"Laborum” Single Vineyard Malbec 2020

La Vigna

Terreno

Esposizione
Allevamento
Densita imp.

Il Vino
Tipologia
Provenienza

Uve

Gradazione
Temp. Servizio
Quando Berlo
Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni

Concentrato e preciso

Immaginate un vigneto a 1750 metri di altezza, dove l'aria & cosi
sottile e tersa che il sole sembra quasi di poterlo toccare con un dito.
In questo scenario quasi lunare, tra le montagne che circondano
Cafayate, nasce un vino che sfida le leggi della gravita e della
viticoltura tradizionale. E' il Laborum Single Vineyard Malbec, etichetta
di punta di Bodega EIl Porvenir. Ci troviamo nelle Valles Calchaquies,
un luogo dove la terra é arida e il clima € segnato da un'escursione
termica che lascia a bocca aperta. Di giorno il calore € intenso, ma
non appena il sole tramonta dietro le vette, le temperature crollano
drasticamente. Questa danza termica € il segreto della longevita e
della freschezza dei vini locali, poiché permette alluva di maturare
lentamente senza perdere acidita. || Malbec ha trovato in questa parte
dell'Argentina una seconda casa capace di regalargli una personalita
ben distinta da quella piu morbida di Mendoza. Se Mendoza é calore
e rotondita, Salta e verticalitd e potenza pura. Ottenuto da un singolo
vigneto selezionato per la qualita straordinaria dei suoi frutti, la
produzione € volutamente limitata perché I'obiettivo non & la quantita,
ma la ricerca della perfezione in ogni grappolo. Dopo una selezione
manuale, il mosto fermenta a temperatura controllata prima di iniziare
un lungo riposo di 12 mesi in barrique. Per dare complessita al sorso,
la cantina utilizza un mix di legni: il 70% di rovere francese apporta
eleganza e note speziate sottili, mentre il 30% di rovere americano
regala quel tocco di dolcezza e struttura che completa il quadro. Al
naso, frutti neri maturi come more e prugne, che si mescolano a
sentori floreali di violetta appassita. Non mancano i tocchi di cacao e
una scia speziata che ricorda il pepe nero. In bocca il vino entra con
decisione. | tannini sono presenti ma lavorati con maestria, risultando
vellutati e mai aggressivi. La freschezza data dall'altitudine pulisce |l
palato e invita a un altro sorso, chiudendo con un finale lungo e di
grande classe. Per goderselo al meglio, conviene stapparlo un po'
prima del servizio. Si sposa a meraviglia con un asado argentino
tradizionale, dove il grasso della carne viene bilanciato dalla
freschezza del vino. Ma funziona bene anche con un cosciotto
d'agnello alle erbe o con formaggi stagionati dal gusto intenso.

Vino rosso fermo
Salta
100% Malbec

14% vol

18 gradi Ci troviamo nel Nord dell'Argentina, dove il cielo sembra piti vicino e la

terra profuma di storia e di uve baciate dal sole. Qui opera Bodega El
Porvenir de Cafayate, una realta familiare che e riuscita a trasformare
I'altitudine estrema della provincia di Salta in un'opportunita per creare

. - . —nom JVini di un'eleganza sorp n .?ba sua storia jnizia ufficialmente nel
Invecctiatoper 12 mesi n barique fancesi (70%) &) e e A AT Lo AR i g anni
Malbec di singolo vigneto da Cafayate, caratterizzaf8: d44afell copsirBnhcste ﬁf@ﬁiﬁ%éﬂ.‘"ﬁ(i%zﬁomm dFantifendti
maturi, viole, spezie e tocchi di cacao. In bocca & ridOBRPRNRBY folBidli RS reSERi BARS SRt 4dRTSoRAHEN R ARk
di alta quota dona freschezza e verticalita. Finale lut§8 edS9Egashe URIRRAbEJISREHRIME pdRcHBIEPRSIG a2 Eh & W iRl

evoluti. instancabile. | vigneti si trovano nella Valle Calchaqui, a circa 1.750
metri sopra il livello del mare. Qui il paesaggio € mozzafiato:
montagne imponenti, un sole che splende quasi tutto l'anno e
un'escursione termica che fa la differenza. Questa differenza di
temperatura tra il giorno e la notte € il segreto della freschezza dei
loro vini: permette alle uve di maturare lentamente, sviluppando
profumi intensi e una struttura solida ma mai pesante. El Porvenir qui
gestisce quattro tenute, o meglio "fincas", ognuna con una personalita
propria: dalla storica El Retiro, con vigne piantate negli anni '50, fino
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alla scenografica Alto Los Cuises, incastonata su pendii rocciosi dove
tutto, dalla potatura alla vendemmia, deve essere fatto rigorosamente
a mano.
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