®
UMZC{O-
BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL ..............
"Mines" Fumin Valle d'Aosta DOC 2020 2020

Affinato in alta quota

Il territorio valdostano € un mosaico di vigne che sfidano la gravita,
dove ogni filare € una conquista sottratta alla roccia. A Chambave, il
sole della valle centrale scalda i terreni sabbiosi di giorno, mentre le
correnti gelide che scendono dalle cime alpine proteggono la
freschezza delle uve durante la notte. Crotta di Vegneron, una realta
cooperativa che custodisce il sapere di decine di piccoli produttori
locali, ha scelto un luogo quasi mistico per l'affinamento di questo
vino. Stiamo parlando della Miniera di Costa del Pino a Cogne. Qui, a
2000 metri di altitudine, regnano il buio assoluto e una temperatura
costante di 5°C. In queste antiche gallerie di magnetite, il vino matura
con una lentezza straordinaria, protetto da un'umidita naturale che
sfiora 1'85%. Il Fumin ¢ il protagonista di questa bottiglia. Un vitigno a
bacca nera tra i piu antichi della regione, che rischiava quasi di sparire
e che oggi rappresenta l'orgoglio della viticoltura di montagna. In
guesto caso viene vinificato in purezza, regalando un rosso di grande
personalita che non ha paura di sfidare il tempo. Dopo la raccolta, il
mosto fermenta in acciaio per circa 21 giorni, con rimontaggi
quotidiani che servono a estrarre colore e tannini dalle bucce. Il
passaggio successivo prevede dodici mesi in legno, utilizzando botti
grandi e tonneaux di diverse provenienze per dare complessita senza
coprire I'anima del frutto. Solo allora il vino parte per il suo lungo ritiro
spirituale in alta quota, nelle viscere della miniera, dove raggiunge

La Vigna I'equilibrio perfetto. Colore rosso rubino intenso, arricchito da riflessi
Terreno Morenico, sciolto sabbioso in forte pendenza granata, al naso & un'esplosione di sensazioni. Si parte con la frutta
E . rossa e i fiori appassiti, per poi lasciar spazio a note speziate e un
sposizione . : . . N
Allevamento Guyot e cordone speronato tqcco balsamico che rlcordg il sottob_ospo a]pnpo. In _bocca € frfesco e
vibrante, con un gioco continuo tra i ricordi di spezie dolci e il frutto
Densita imp. maturo, supportato da un tannino incredibilmente levigato e da note
Il Vino terziarie che chiudono il cerchio in modo armonioso. Grazie alla sua
Tipologia Vino rosso fermo splccat.a aC|d‘|.ta e a!la struttura |mportante,‘ qqesto Fumln ha un
potenziale d'invecchiamento notevole. Puo riposare in cantina
Provenienza Valle d'Aosta tranquillamente per 8 o 10 anni, evolvendo verso sentori sempre piu
Uve 100% Eumin complessi e vellutati.
) Non sono in molti a conoscere la qualita dei vini Valdostani. Del resto
Gradazione 14% vol

non € strano. Se ne producono cosi pochi che solo i veri esperti,
Temp. Servizio 18 gradi spesso, hanno la possibilita di assaggiarli. Eppure le produzioni, pur
piccole, sono sovente di qualita eccellente. Del resto la zona di
Chambave, paese centrale della Valle d'Aosta, situato a 18 km a Est
Abbinamento  Menu di carne di Aosta e 7 km ad Ovest di Saint-Vincent, &€ una zona di antica
produzione viticola. Addirittura le prime tracce scritte riferibili ai vini

Vinificazione Fermentazione in acciaio per 21 giorni con rimontaggodaitngligriaiAfiedintetie anmegp gikadEFRItopagasalgone ssdrassdi
diverse provenienze per 12 mesi. L’affinamento avvisteslioehe MireerastoGbstareled Rinpediefiogper, &a208l0vazvnd altarza,dl

buio e a una temperatura di 5°C e con I'85% di umidifaaiékatican suoli sabbiosi, ciottolosi, poco profondi e ricchi in sali

minerali. Qui si trova La Crotta di Vegneron, un'azienda agricola

Sensazioni Colore: Rosso rubino con riflessi granata. Profumgjifyaf@soceipdate: dareqiRssPeatntofyiRigR Mente hataamisemey!
finale emergono sensazioni terziarie ben armonizzalgyivaR9Sob S pIaFeeRari inlaRFRABIORebAAMRSAL S EIAEM RRE
vedono un bell'alternarsi di ricordi di frutta e spezie. &A@t (eiEiRrBHALBIHHEMMEAP LBPHRSFCOTMRONAR RSN BBRRY
levigato. ovviamente dimenticare anche quelli pitl tradizionali. Vini di montagna,

sinceri e buoni.

Quando Berlo  da invecchiamento

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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