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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL ..............
"Lily's Garden" Shiraz 2019

Shiraz dalla McLaren Vale

Se pensate che lo Shiraz australiano sia solo muscoli e calore,
lasciate che un giardino segreto nel cuore della McLaren Vale vi
faccia ricredere. Il Lily's Garden di Two Hands & un omaggio alla terra
che guarda Iloceano, un vino che riesce a essere
contemporaneamente un gigante di intensita e un maestro di
precisione stilistica. Siamo nel sud dell'Australia, in una delle zone
vitivinicole piu affascinanti del mondo. La McLaren Vale gode di un
clima quasi mediterraneo, dove le brezze marine che soffiano dal
Golfo di St Vincent rinfrescano i vigneti dopo le giornate di sole
intenso. Questa alternanza climatica € fondamentale. Permette infatti
alle uve di maturare lentamente, sviluppando una complessita
aromatica che altrove sarebbe impensabile. Shiraz in purezza, in
questa specifica zona, l'uva tende a sviluppare note scure e una
texture vellutata che e diventata un marchio di fabbrica. La
g fermentazione avviene in vasche aperte, una tecnica che permette un
ands contatto costante con l'ossigeno e un controllo manuale dei
peatel rimontaggi, effettuati due volte al giorno. Questo processo serve a

Shiraz estrarre il massimo del colore e dei tannini senza mai risultare
aggressivo. Dopo una macerazione di circa dieci giorni, il vino passa
in botti di rovere francese di secondo e quarto passaggio. L'uso del
legno nuovo e limitato al 20%, una scelta saggia che serve a dare
struttura senza coprire il frutto. Per preservare ogni sfumatura, il Lily's
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LaVigna Garden viene imbottigliato senza chiarifica né filtrazione. Rosso
Terreno Terreno marittimo e sedimentario a base inchiostro impenetrabile con vividi riflessi cremisi, al naso € un'ondata
sabbiosa travolgente di moka, cardamomo e caffé espresso, che si mescolano
Esposizione a note di fichi secchi, prugne fresche e un tocco intrigante di liquirizia
Allevamento e cola. In bocca é denso e avvolgente. | frutti scuri dominano la
Densitaimp. scena, ma & l'acidita a dare ritmo al sorso, rivelando tannini rotondi e
I Vino una solida base minerale. Il finale & secco, pulito e straordinariamente
Tipologia Vino rosso fermo RIS,
Provenienza McLaren Vale Oggi ci troviamo nel cuore dell'Australia, dove il francese Syrah &
) meglio noto con il nome di Shiraz. Qui si trova Two Hands un'azienda
Uve shiraz 100% vinicola ha saputo conquistarsi un posto di rilievo nel panorama
) enologico internazionale in relativamente pochi anni, grazie alla
Gradazione 14.5% vol

qualita dei suoi vini. Fondata nel 1999 da Michael Twelftree e Richard
Temp. Servizio 18 gradi Mintz, I'azienda € nata con un obiettivo ben preciso: dimostrare al
mondo intero il potenziale straordinario dello Shiraz australiano,
coltivato nei migliori terroir del continente. La filosofia aziendale é
Abbinamento  Menu di carne semplice: il terroir, ossia linsieme delle caratteristiche geologiche,
climatiche e ambientali di un territorio, € I'elemento fondamentale per
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rovere francese nuovo. parcella viene curata con estrema attenzione dalle équipe di viticoltori

di Two Hands, che lavorano incessantemente per sfruttare al
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evidenziando i tannini rotondi e sostenuti. Il passaggio dal palato medio da un rivestimento succulento a una sensazione
piu secca, dove una struttura minerale solida permette ai tannini di dispiegarsi magnificamente sul finale.

Quando Berlo  entro 10-15 anni

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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