BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATOIL ..............

Chéateau Carbonnieux Cru Classé Pessac-Léognan Blanc 2023

Eleganza minerale, pura espressione bordolese

C'e un momento, a Bordeaux, in cui la luce cambia e i vigneti di
‘- Pessac-Léognan sembrano respirare lentamente sotto il sole
dell'Atlantico. E qui che nasce il Chateau Carbonnieux Cru Classé
Blanc, in un terroir dove ghiaie antiche e brezze oceaniche disegnano
vini di equilibrio e precisione. Fin dal primo sguardo si intuisce la sua
natura elegante, luminosa, quasi cristallina. Al naso si apre con
agrumi vibranti, fiori bianchi e sottili richiami erbacei, seguiti da
leggere sfumature di legno perfettamente integrate. In bocca e
armonia: la freschezza del Sauvignon Blanc si intreccia con la
rotondita del Sémillon, dando vita a un sorso pieno, dinamico,
scandito da una mineralita fine e persistente. E un bianco che non
cerca eccessi, ma conquista con la sua misura, con quella sicurezza
silenziosa tipica dei grandi Cru Classé. Ideale per accompagnare piatti
di mare raffinati o0 momenti in cui il dettaglio fa la differenza. Un vino
che racconta Bordeaux con autenticita, eleganza e profondita.

Chateau Carbonnieux si trova in una cittadina francese, Léognan, a
: pochi chilometri da Bordeaux e per questo rientra nella regione
vitivinicola di Pessac-Léognan. Le radici della nobile maison risalgono

Sw}zm&} al Medioevo, anche se nel corso dei secoli la tenuta e stata oggetto di
& diversi passaggi di proprieta: Dal 1956, infine, & proprieta della
.j_“:" famiglia Perrin. La tenuta oggi puo contare su un complessivo di 170
La Vigna T ettari, di cui 92 vitati. Di questi, ben 50 sono dedicati al Cabernet
Terreno m i 'rﬁ@mleu% i un  vino di Sagwgnon, al Merlot e al Ce_lbernet I‘:ranc_, le varieta rosse tipiche della
] ttenuto da un vigneto regione. La quota restante, invece, & dedicata al Sauvignon Blanc e al
3aico-dr terreni che vanno Sémillon. Pessac-Léognan, infatti, € una delle poche aree del
ghiaia di Gunzian. Bordeaux dove vini rossi e bianchi godono della medesima
Esposizione ..3’.', reputazione. Le vigne sono coltivate secondo le normative
Allevamento u“ H.I dell'agricoltura sostenibile. Non vengono utilizzati insetticidi e
Densita imp IEMJ EARHD\“ diserbanti, ma vengono seguiti metodi che rispettano le biodiversita e
. ' T cLa stimolano le piante affinché sviluppino da sole le loro difese naturali.
Il Vino PESsSAC. LinaGNAN
Tipologia Vino bianco fermo
Provenienza Bordeaux
Uve Sadvignon Bla%?%, Semilldn 33%
Gradazione 13% vol
Temp. Servizio 12 &adl . L
'.ﬁi'

Quando Berlo entro%qnmm
Abbinamento Menu di pesce
Vinificazione Raccolte a mano, le uve vengono selezionate sia sulla pianta che su un tavolo di cernita, prima di una pressatura

pneumatica delicata e di una decantazione a freddo. La fermentazione avviene in botti e tini, prima della maturazione in
botti (il 25% delle quali di legno nuovo) per circa 10 mesi con agitazione.

Sensazioni Di colore giallo paglierino, svela al naso profumi di acacia, agrumi e susina, con una nota di burro. Il sorso € secco e
rotondo, dal finale persistente.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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