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"Gigino" Bianco Toscana IGT 2024 2024

L’eleganza toscana che si ricorda

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Vino bianco fermo

Provenienza Toscana

Uve Blend di uve bianche

Gradazione 12.5% vol

Temp. Servizio 12 gradi

Quando Berlo entro 2 anni

Abbinamento Aperitvo, Menù di pesce

Vinificazione

Sensazioni Colore: giallo paglierino limpido con riflessi dorati e brillanti. Bouquet: complesso ed aromatico, note di pesca galla, melone
e scorze di agrumi canditi, frutta esotica. Gusto: ampio ed armonico, fragrante e dal finale pieno e rotondo.

Produrre vini è un'arte di famiglia e Luigi Barbanera, "Gigino" ha
trasmesso la propria passione ai figli che ne hanno fatto tesoro.
Questo vino vuole essere un omaggio alla sua tenacia, un gesto
d'affetto che celebra la sua memoria. Il colore che rivela al bicchiere, è
giallo paglierino limpido con riflessi dorati brillanti dove un elegante
complesso aromatico, si esprime con note gradevoli e pronunciate di
pesca gialla, melone e scorze di agrumi canditi bilanciate da
sfumature variegate di frutta esotica, Il sorso è ampio ed armonico, di
grande fragranza e chiude con estrema pienezza e rotondità di gusto.

Barbanera è, prima di tutto, una famiglia. La sua passione per il vino è
stata custodita negli anni, arrivando oggi alla quarta generazione ed
oggi, più che mai, questa stessa passione fa guardare al futuro
mantenendo la consapevolezza del passato e delle tradizioni
tramandate. È una storia fatta di persone con sogni e ambizioni, di
legami forti e di intuizioni vincenti.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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