BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATOIL ..............

"B4Hugo" Aperitivo ai Fiori di Sambuco

Il profumo dei fiori, I'anima dell’aperitivo

Un sorso di primavera racchiuso in bottiglia. BAHUGO nasce tra le
colline piemontesi, dove la tradizione della Distilleria Fratelli Francoli
incontra la leggerezza contemporanea dell'aperitivo moderno. Il suo
segreto e tutto nella semplicita: fiori di sambuco essiccati, lasciati
macerare lentamente in alcol per giorni, fino a sprigionare note floreali
intense ma delicate, avvolte da una dolcezza naturale e rinfrescante.
Il risultato & un liquore dal profumo inconfondibile, capace di evocare
prati in fiore e serate luminose. Ideale per creare I'Hugo Spritz perfetto
- con Prosecco, menta e una fetta di lime - o da gustare da solo, con
ghiaccio, per un momento di puro relax. BAHUGO non € solo un
ingrediente: & un invito a rallentare, a godersi il tempo e a brindare
t con leggerezza. Un aperitivo che profuma di fiori e racconta una storia
E i italiana fatta di maestria, equilibrio e passione.
APERITIVO

==

A1 FIORI DI SAMBSCO

La Vigna

Terreno

Esposizione
Allevamento
Densita imp.

Il Vino
Tipologia Liquore
Provenienza Italia

Uve
Gradazione 20% vol

Temp. Servizio
Quando Berlo  After dinner

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni L'intensita gusto-olfattiva della nota di sambuco, avvolgente e delicata, richiama la naturalitd dei fiori di sambuco. E
perfetto in miscelazione. Puo essere infatti utilizzato per la preparazione di numerosi cocktail tra cui I'Hugo, con I'aggiunta
di prosecco, e il mojito. Molto piacevole anche quando viene servito liscio o con ghiaccio.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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