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"Ruberpan” Valpolicella Superiore DOC 2022

Superiore ed elegante

Il Ruberpan nasce a Cellore d'lllasi, sulle pendici del Monte Garzon a
Verona, tra i 300 e i 500 metri sul livello del mare. Qui il terreno & un
misto argilloso, calcareo e ricco di scheletro minerale. Queste colline
offrono ai vigneti benefiche escursioni termiche che aiutano le uve a
conservare slancio e freschezza. Una curiosita: il nome "Ruberpan”
deriva da "ruber”, latino per "rosso rubino”, accostato a "Pan", che
richiama il cognome Pieropan. Si tratta di un progetto relativamente
recente, dato che il vigneto e stato impiantato "solo" nel 2000 e che la
prima annata usci nel 2003. Valpolicella Superiore DOC, questo vino
rispetta requisiti di invecchiamento piu rigidi rispetto al Valpolicella
base e ha un grado alcolico minimo superiore grazie anche a regole
precise sulle rese per ettaro. Il blend prevede un 60% di Corvina
Veronese, 30% di Corvinone, 5% di Rondinella, e 5% di Croatina
Veronese. Come sempre, Corvina e Corvinone danno struttura, frutto
e carattere. Rondinella e Croatina contribuiscono con sfumature
aromatiche, rotondita e una punta di rusticita che bilancia il profilo. In
campagna, come detto, la resa € contenuta, tra 40-50 ettolitri per
ettaro. La raccolta € manuale nella prima e seconda decade di
ottobre, per selezionare grappoli ben maturi e, dopo la pigiatura e
diraspatura, la fermentazione alcolica avviene in acciaio a
temperatura controllata, con macerazione di circa 12 giorni e
rimontaggi/follature quotidiane. Segue una fase di affinamento

LaVigna piuttosto lungo che prevede una lenta maturazione in tonneaux, fino al
Terreno terreno argilloso e calcareo 40-50% di primo passaggio, per 18-24 mesi. In ultimo un ulteriore

o periodo in bottiglia precede la messa in commercio. Colore rubino
Esposizione Sud

brillante, trasparente, di buona intensita, al naso risulta ricco, con note
Allevamento Guyot di amarena, more in confettura, confetto di ribes. Poi cacao, spezie
come pepe nero e cannella, un tocco tostato, vaniglia e legni
aromatici. Chiude con un accento balsamico. In bocca si rivela fresco,
. sapido, con un frutto ben presente ma non invadente. Tannini delicati
Il Vino o e

ma decisi e buona struttura. Perfetto I'equilibrio tra acidita, calore e
Tipologia Vino rosso fermo succosita che rende il sorso avvolgente senza risultare pesante. |l
finale e persistente.

Densita imp. 5800

Provenienza Veneto
Uve corvina veronese 60%, corvinone 30%, Parlando di Soave e difficile ignorare il nome della cantina Pieropan.
rondinella 5%, croatina veronese 5% Non una semplice azienda ma una vera e propria istituzione che da
quasi 140 anni racconta l'anima di questo territorio veneto.
Gradazione 14% vol L'avventura della famiglia Pieropan, infatti, inizia nel lontano 1880,

quando Leonildo per primo intuisce il potenziale delle vigne sui pendii
vulcanici di Soave Classico. Oggi, al timone ci sono i suoi pronipoti,
Quando Berlo  entro 5-10 anni Andrea e Dario che hanno ereditato un'eredita importante: non solo
un nome "celebre" ma una filosofia che mette al centro il rispetto per
la tradizione e, allo stesso tempo, lo sguardo rivolto al futuro. Da
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successivo affinamento in bottiglia di alcuni mesi. Soave, in un angolo del Veneto che non & solo di rara bellezza ma

anche un'alchimia di fattori naturali. Qui il suolo & di origine vulcanica,

Sensazioni Colore: Rosso rubino, trasparente e brillante. Profesowro Epicc@estorlUdi tefiegia, ohiecsirésga  riessite leosfeiigeaaddaiees.
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vaniglia, cioccolato amaro, legni aromatici e chiudeiruoniomalibéils&nii sy rifre stwntenBalkis o dwe dipstieofrmioibrsapide,

con carattere fruttato; trama tannica e delicata. persistente. Ma non & solo la terra a fare la differenza. | vigneti, tutti di

proprieta, si estendono su colline dolcissime, esposte perfettamente al

Temp. Servizio 12 gradi
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sole e accarezzate da una ventilazione costante che mantiene le uve
sane e concentrate. | vigneti, inoltre, sono coltivati in modo biologico,
nel rispetto del ciclo della natura, senza compromessi. Le uve
vengono raccolte a mano, con una cura meticolosa, per garantire che
solo i grappoli migliori arrivino in cantina. E una scelta etica, ma anche
enologica, che si traduce in una qualita superiore.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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