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Chardonnay Italia 2024 2024

Il bianco che viaggia in prima classe

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Vino bianco fermo

Provenienza Italia

Uve Chardonnay 100%

Gradazione 11% vol

Temp. Servizio 12 gradi

Quando Berlo entro 2 anni

Abbinamento Aperitivo, Menù di pesce

Vinificazione

Sensazioni Giallo dorato intenso e lucente, coi profumi tipici di frutti esotici e pesca gialla. Sapore armonico, fruttato, elegante e
persistente con evidenti note di pesca e mela gialla. Armonioso e piacevole al palato.

Un bouquet che profuma di ribes e banana, un mix esplosivo tipico di
un bianco italiano che punta alle stelle. Fresco, aromatico e pronto a
conquistare il mondo, questo Chardonnay è il compagno perfetto sia
per un aperitivo easy con gli amici, sia per una cena da veri intenditori.
Elegante e versatile, si fa notare in ogni occasione, dal brunch alla
cena chic.

"Attraverso" prende il nome dal suo approccio unico: un percorso che
mescola tradizione e innovazione per creare vini che raccontano
storie vere. Una nuova realtà che lavora con dedizione, lasciando che
sia la terra a parlare, a guidare. Ogni bottiglia è il risultato di un
viaggio, un "attraverso" che esplora il territorio, il clima, la passione e
l'amore per il lavoro. "Attraverso" è un cammino che trasforma il vino
in emozione, perfetto per chi cerca etichette autentiche, fatte con il
cuore e destinate a lasciare il segno.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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