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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL

"Sul Vulcano" Etna Bianco DOC 2022
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La potenza dell'Etna

Sul Vulcano di Donnafugata € un bianco che mette in evidenza
I'anima minerale e pura dell'Etna. Il territorio, qui, € protagonista
assoluto, fin dal primo sorso. Le vigne su terrazzamenti di pietra lavica
a 730-750?m, il clima fresco e le grandi escursioni termiche, infatti,
costruiscono un terroir unico, pieno di tensione e Vvitalita. La
vendemmia manuale e la selezione delle uve, inoltre, garantiscono la
qualita. Mentre la fermentazione a temperatura controllata in acciaio
mantiene intatti gli aromi del Carricante. Segue un affinamento
parziale in barrique di secondo e terzo passaggio che offre al vino
finito una morbidezza equilibrata senza coprirne il carattere minerale.
Nel calice si presenta di un bel giallo paglierino. Al naso colpisce per
una bella combinazione di frutta fresca, erbe mediterranee e note di
pietra focaia che ne definiscono la personalita. In bocca, invece, e
fresco, sapido, con una mineralita spiccata e una persistenza di
buona lunghezza. Sul Vulcano & gia piacevole oggi, grazie alla
giovanile freschezza. Ma la sua struttura e il legno leggero gli
permettono di crescere in complessita anche dopo 5-7 anni di corretta
conservazione in cantina. Con il tempo emergeranno note piu evolute,
con ricordi di fieno, mandorla e leggera spezia. In tutti i casi, sulla
tavola accompagna crostacei, risotti con frutti di mare, funghi porcini e
piatti vegetariani ricercati. Ottimo anche con pesci alla griglia o al
cartoccio. Un bianco di carattere, fresco ma strutturato, che racconta
in ogni sorso la potenza dell'Etna.

Sabbiosi di orgine vulcanica ) ) L ) ) )
Ci sono aziende di cui ogni buon appassionato pensa di sapere tutto.

Nord Semplicemente perché rappresentano il mondo del vino italiano da
sempre. Tra queste, e fuor di dubbio, un posto particolare & occupato
da Donnafugata. Azienda vinicola che per molti € sinonimo di Sicilia e
di vino di qualita. Storico marchio di proprieta della famiglia Rallo,
Donnafugata produce vini in diversi aree della Sicilia. Da Est a Ovest,
da Trapani all'Etna, non c'é zona vocata per la produzione di vino in
Sicilia dove Donnafugata non possieda un vigneto. Quello che in

Alberello etneo

Vino bianco fermo

Sicilia pochi sanno, perd, & che il nome Donnafugata & dovuto alla figura di
100% Carricante Gabriella Rallo, moglie del fondatore e madre dei due intraprendenti
attuali responsabili dell'azienda. Gabriella Anca Rallo, donna
12.5% vol coraggiosa e propensa allinnovazione, € stata pioniera della
viticoltura di qualita in Sicilia. E' lei la vera "donnafugata" (donna in
14 gradi fuga) che abbandona il suo lavoro di insegnante per occuparsi a

tempo pieno dei vigneti di Contessa Entellina. Una delle prime donne
in Sicilia a produrre vino, in un settore tipicamente dominato da
Menu di pesce uomini. Una vera pioniera della viticoltura di qualita al femminile. Non
ci resta, dunque, che dire grazie a Gabriella. Per essere stata cosi

Alla ricezione in cantina, ulteriore selezione dei grapfielgidsiep yiRraakRPRARRIESAER Boffice, la fermentazione

del mosto & svolta in acciaio a temperatura controllata. Affinamento della durata di 10 mesi, prevalentemente in vasca e in
parte in barrique di secondo e terzo passaggio, € seguito I'affinamento in bottiglia di circa 16 mesi prima del rilascio sul
mercato.

da invecchiamento

Dal colore giallo paglierino con riflessi dorati, presenta un bouquet con note minerali, freschi sentori agrumati di cedro e
pompelmo e note di fiori bianchi. Ben integrate vi sono anche note terziarie di zenzero e vaniglia. Al palato € avvolgente,
fresco e sapido, con mineralita e persistenza
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