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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL

"Via Barrosa" Albarifio Rias Baixas DO 2023

La Vigna

Terreno
Esposizione

Allevamento
Densita imp.

Il Vino
Tipologia
Provenienza

Uve

Gradazione
Temp. Servizio
Quando Berlo
Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni

T -
ALBARIRD

terreno granitico friabile

Vino bianco fermo
Galizia

Albarinho 100%

12,5% vol
12 gradi

entro 3 anni

Menu di pesce, Menu di carne

Albarifio da vigneti atlantici

Espressione elegante del vitigno Albarifio, il Via Barrosa nasce nei
vigneti galiziani della Rias Baixas, una delle zone piu vocate della
Spagna per la produzione di bianchi freschi e minerali. Il vino si
presenta con un colore giallo paglierino brillante e un profilo aromatico
intenso e raffinato, dominato da note di pesca bianca, agrumi maturi,
fiori d'arancio e una sottile sfumatura salina. Al palato colpisce per la
sua freschezza vivace, la buona struttura e un finale lungo e armonico
che richiama la brezza atlantica. Perfetto in abbinamento con piatti di
pesce, crudi di mare, crostacei e formaggi freschi. Via Barrosa € una
raffinata interpretazione dell'Albarifio, capace di coniugare tradizione e
modernita con stile impeccabile.

?Fondata nel 1968 in Galizia, Bodega Vifia Costeira € una delle
cantine piu storiche e rappresentative della denominazione Ribeiro.
Pioniera nella valorizzazione dei vitigni autoctoni come Treixadura,
Godello e Albarifio, ha contribuito al rilancio qualitativo dei vini
galiziani. La cantina unisce tradizione e innovazione, con una forte
attenzione alla sostenibilita e al territorio. | suoi vini riflettono l'identita
atlantica della regione, offrendo freschezza, eleganza e autenticita.
Oggi Vifia Costeira € un punto di riferimento nel panorama enologico
spagnolo, con wuna presenza crescente anche sui mercati
internazionali.

Il vino viene invecchiato in serbatoi di acciaio e la produzione & limitata

Giallo paglierino, con incisioni verdoognole, pulito e brillante. Predominano le note fruttate con aromi di agrumi, frutti a
nocciolo e fiori bianchi. Fresco in bocca, € ampio e con volume, ha un passaggio in bocca goloso e un finale persistente.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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