BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL ..............
Sabatini "0.0" Alcohol Free

La versione analcolica del celebre gin toscano
Sabatlm Gin, pensata per chi vuole godersi tutto
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Sabatini 0.0% é l'alternativa analcolica che non rinuncia all'eleganza
del vero gin. Distillato con lo stesso savoir-faire della versione alcolica,
nasce nel cuore della Toscana, tra colline, uliveti e giardini
mediterranei. Le sue botaniche &mdash; tra cui ginepro, salvia,
lavanda, timo, finocchietto e limone &mdash; regalano un bouquet
aromatico fresco, erbaceo e sorprendentemente complesso. Al naso e
vivace e profumato; al palato & secco, bilanciato e persistente,
perfetto per creare gin tonic analcolici o cocktail low-alcohol raffinati.
Senza zuccheri aggiunti né compromessi sul gusto, e ideale per chi
cerca uno stile di vita consapevole, ma non vuole rinunciare al piacere
di un buon drink.

La Vigna

Terreno

Esposizione
Allevamento
Densita imp.

Il Vino

Tipologia Gin
Provenienza Italia
Uve

Gradazione 0% vol
Temp. Servizio Ambiente

Quando Berlo  Cocktail Party

Abbinamento

Vinificazione

Sensazioni Sabatini 0.0 & un premium blend analcolico ottenuto attraverso un processo di infusione di 5 botanicals per la maggior
parte provenienti da Villa Ugo, Cortona,: salvia, timo, foglie di olivo, lavanda e verbena. Nuovo capitolo dell’unione tra la
qualita toscana ed il buon bere, € una bevanda capace di soddisfare i palati pit esigenti attraverso un equilibrio aromatico
capace di trasportarci in un viaggio sensoriale tra i profumi e sapori della toscana. Al naso si percepiscono subito aromi
fortemente erbacei dalle sfumature citriche, mentre al palato le note piacevolmente balsamiche della salvia incontrano la
freschezza delle foglie di olivo, del timo e della verbena, concedendo un finale lungo ed avvolgente dal carattere forte.
Perfetto in un drink servito con acqua tonica dry ed una scorza di limone.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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