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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL

Chéateau Rauzan-Ségla Margaux 2021
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Deuxieme Grand Cru Classé di Margaux

Nel cuore della prestigiosa denominazione di Margaux, nella regione

di Bordeaux, sorge Chateau Rauzan-Ségla. Tenuta vinicola con una

storia che risale fin al XVII secolo. La denominazione Margaux é

celebre per la diversita dei suoi suoli, che includono ghiaia profonda,

sabbia e argilla. Questa combinazione permette un drenaggio

eccellente e una regolazione idrica ideale, condizioni perfette per la

coltivazione di vitigni di alta qualita. La vicinanza all'estuario della

Gironda, inoltre, contribuisce a un microclima temperato, proteggendo

le viti dalle temperature estreme e favorendo una maturazione

s S1A uniforme delle uve. La vendemmia viene effettuata manualmente, con

e una selezione accurata delle uve per parcella e intra-parcella,

garantendo che solo i grappoli migliori vengano utilizzati nella

vinificazione. Dopo la raccolta, le uve vengono sottoposte a una

doppia selezione manuale per assicurare la massima qualita.

Fermentazione in vasche di acciaio inox termoregolate, al termine

della trasformazione il vino matura per 18 mesi in barrique di rovere

francese, di cui il 60% nuove, apportando complessita e note speziate

al profilo aromatico. Chateau Rauzan-Ségla rivela fin da subito un

= : bouquet raffinato, con note di fragoline di bosco e rosa. Con il passare

Sm dei minuti, emergono sentori di peonia, pepe, cioccolato e lampone,

aggiungendo complessita al profilo aromatico. In bocca e vivace e

cremoso, si distingue per il suo equilibrio ideale, con una piacevole

dolcezza e una grande finezza che persiste nel finale. Si abbina

Calcareo, sabbia, ghiaia, argilla perfettamente a piatti di carne rossa, come manzo e agnello, ma
anche a pollame e selvaggina.

Guyot Nel cuore della prestigiosa denominazione di Margaux, sulla Rive

Gauche della regione di Bordeaux, si trova Chateau Rauzan-Ségla,
una tenuta vinicola che incarna secoli di storia e tradizione. Fondata
nel 1661 da Pierre Desmezures de Rauzan, la proprieta ha
attraversato numerosi cambiamenti nel corso dei secoli, consolidando
Bordeaux la sua reputazione come produttore di vini d'eccellenza. Nel 1855,
durante la celebre classificazione dei vini di Bordeaux, Chateau
Rauzan-Ségla € stato inserito nell'elenco dei Deuxieme Grand Cru,
riconoscimento che sottolinea la qualita superiore dei suoi vini. Il
vigneto dello Chéateau si estende su circa 66 ettari, con una varieta di
18 gradi suoli che contribuiscono alla complessita dei suoi vini. La vicinanza
all'estuario della Gironda, inoltre, gioca un ruolo cruciale nel
microclima del vigneto, fungendo da regolatore termico e favorendo
Menu di carne una maturazione ottimale delle uve. Nel 1994, la maison di moda

Chanel, guidata dalla famiglia Wertheimer, ha rilevato la proprieta,
La vendemmia manuale avviene per parcelle in cassettesdguitieialmemnteceriefey ananli@goinaenieiiaapialie picalhe e
intra-parcelle viene seguita dall'imbottigliamento gravésiziorake |énstagtive ditadckzo B petalBbegmaieetsaffio atakante it
mesi avviene in barili di rovere francese (di cui il 60%elud®i)1, Karl Lagerfeld, direttore creativo di Chanel, ha disegnato

) ) ) un'etichetta speciale per celebrare I'occasione. )
| naso si apre su rinfrescanti fragranze fruttate (fragole di bosco) e floreali (rosa). All'aerazione, il bouquet guadagna in

complessita attraverso note di peonia, linfa bianca, pepe, cioccolato e lampone. GUSTO: Un attacco vivace e cremoso
precede un gusto che rivela la purezza del cabernet sauvignon, maggioritario nell'assemblaggio. Idealmente equilibrato, il
palato colpisce per la sua dolce amarezza e la sua grande finezza.

Vino rosso fermo

Cabernet Sauvignon 75%, Merlot 25%

13% vol

entro 15 anni

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.

© Svinando € un marchio registrato di Giordano Vini S.p.A. via Guido Cane 47 bis-50 12055 Valle Talloria d’Alba (CN) C.F., P.IVA e N. Is

customer.service@svinando.com - 011-19467821



