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Bartolomeo Gin

Ispirato agli antichi esploratori, Bartolomeo Gin è
ideale per un aperitivo elegante e raffinato. Un
Gin francese dal cuore esotico

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Gin

Provenienza Francia

Uve

Gradazione 44% vol

Temp. Servizio Miscelato 4° - 6°

Quando Berlo Cocktail, aperitivo, after dinner, degustato
liscio.

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Bartolomeo è un gin dal carattere sorprendente, nato da una selezione unica di botaniche che lo rendono straordinario
nella sua complessità aromatica. L’eleganza iniziale del pepe si dissolve armoniosamente, svelando un intreccio vibrante
di agrumi dal gusto fresco e intenso. Morbido e avvolgente, conquista il palato con la sua rotondità, rivelandosi l’alleato
perfetto nell’arte raffinata della mixologia.

Bartolomeo Gin è un distillato che evoca storie di esplorazioni e
commercio marittimo. Un omaggio al coraggio e all'intraprendenza dei
capitani di ventura del passato. La sua ricetta e la bottiglia traggono
infatti ispirazione dalla rotta delle Indie e dal commercio delle spezie,
un'epoca in cui il mondo si apriva a nuove possibilità e sapori. Questo
gin è prodotto in Francia, nella rinomata regione del Cognac
(Charente-Maritime), una terra da sempre legata alla produzione di
distillati di eccellenza. La scelta di questa zona non è casuale: il
savoir-faire francese nella distillazione si fonde con l'ispirazione
esotica del prodotto, creando un connubio unico. Il nome Bartolomeo
è un tributo all'esploratore portoghese Bartolomeu Dias, il primo a
navigare intorno al Capo di Buona Speranza, aprendo di fatto la rotta
verso le Indie e il commercio delle spezie. Un'impresa che ha
cambiato la storia e che oggi rivive nel nome di questo gin. Al naso
rivela un bouquet aromatico complesso e avvolgente. Le note di
ginepro, ingrediente fondamentale di ogni gin, si fondono con sentori
di agrumi, spezie esotiche e erbe aromatiche. In bocca è morbido e
vellutato, con un equilibrio perfetto tra le note fresche e speziate. Il
finale è lungo e persistente, con un retrogusto che ricorda le spezie e
gli agrumi. Si apprezza al meglio servito freddo, con ghiaccio e una
tonica di alta qualità. Per esaltarne le note aromatiche, si può
aggiungere una scorza di limone o di arancia e qualche bacca di
ginepro. Perfetto per la preparazione di cocktail classici come il
Martini, può essere utilizzato anche per creare cocktail originali e
innovativi.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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