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Un bianco che non segue le mode

La Vigna

Terreno 0

Esposizione 0

Allevamento 0

Densità imp. 0

Il Vino

Tipologia Vino bianco fermo

Provenienza Veneto

Uve Turbiana

Gradazione 12,5% vol

Temp. Servizio 12 gradi

Quando Berlo entro 2 anni

Abbinamento Aperitivo, Menù di pesce

Vinificazione 0

Sensazioni Al naso esprime eleganza e finezza, con profumi di fiori bianchi, pesca, agrumi e una delicata nota di mandorla. Al palato è
fresco, avvolgente, con una struttura equilibrata e una piacevole sapidità minerale che accompagna il finale, lungo e
armonico. Un vino capace di evolvere nel tempo, rivelando sfumature sempre nuove.

Un bianco che non segue le mode, ma le trascende: autentico,
elegante, profondamente legato alla sua origine. Ogni sorso racconta
di un'uva autoctona, la Turbiana, coltivata con rispetto e passione,
capace di esprimere una freschezza minerale sorprendente e una
struttura che conquista. Il profilo è raffinato: note di fiori bianchi,
agrumi maturi e mandorla, in un equilibrio che evolve nel tempo. Non
è solo un vino, ma un simbolo di italianità consapevole. Un'icona
moderna per chi cerca identità e profondità, al di là degli schemi.
Perfetto con piatti di lago e cucina mediterranea, ma anche da solo,
per il puro piacere della scoperta.

Un nuovo piccolo riferimento in Valpolicella, un brand inedito che
nasce per interpretare con occhi diversi una tradizione che continua.
Produzione limitata, poche referenze, massima concentrazione sulla
qualità e su una grande accessibilità.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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