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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL

"Les Charmots" Pommard Premier Cru 2023

La Vigna

Terreno

Esposizione
Allevamento
Densita imp.

Il Vino
Tipologia
Provenienza

Uve

Gradazione
Temp. Servizio
Quando Berlo
Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni

Elegante e complesso

Pommard Premier Cru Les Charmots, del Domaine Pillot-Henry, € un
bel rappresentante del suo territorio. Siamo nel cuore della Céte de
Beaune, eccellenza borgognona. Prodotto esclusivamente da uve
Pinot Noir, incarna l'eleganza e la complessita tipiche della regione.
Pommard & uno dei villaggi pit rinomati della Céte de Beaune, noto
per i suoi vini rossi strutturati e profondi. Il Premier Cru "Les
Charmots", nello specifico, si estende su circa 9 ettari a nord del
villaggio, su pendii esposti a sud-est. Il nome "Les Charmots" deriva
dalle "charmes", ovvero gli alberi di carpino che un tempo popolavano
la zona. | terreni, qui, sono ricchi di argilla e minerali, con una
presenza significativa di ferro, conferiscono ai vini una struttura
muscolosa e una profondita aromatica distintiva. Pinot Noir al 100%,
le viti da cui provengono le uve sono state piantate tra gli anni '60 e
'80, beneficiando di una combinazione di suoli argillosi e calcarei, che
contribuiscono a donare complessita al vino. Fermentazione in tini di

o legno e affinamento in botti di rovere per 12 mesi, di cui il 40% nuove,
sz’é?fgéégf_ questo processo permette al vino di sviluppare una struttura tannica

" equilibrata e di integrare armoniosamente le note fruttate con quelle
speziate e tostate. Alla vista il Pommard Premier Cru Les Charmots si
presenta di un colore rosso intenso dai riflessi violacei. Al naso un
bouquet ampio che spazia dal ribes nero al pepe bianco, con delicate
sfumature di cacao, torrefazione e un accenno di cannella. In bocca,
infine, & setoso e potente, con tannini ben presenti che promettono un
lungo potenziale di invecchiamento. Da provare con selvaggina,
cinghiale o cervo, piu in generale carni rosse in umido e formaggi
stagionati.
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Oggi ci troviamo nel cuore della Borgogna, tra la Céte de Beaune e la
Vino rosso fermo Cote de Nuits. Qui si trova il Domaine Pillot-Henry, un‘azienda vinicola
a conduzione familiare con una storia che affonda le radici in secoli di

Bourgogne tradizione vitivinicola. La famiglia Henry coltiva vigneti in queste zone
100% Pinot Noir rinomate, producendo vini che riflettono I'essenza del terroir
borgognone. Thomas Henry, figlio di un viticoltore proprietario di

13% vol diversi ettari nel Premier Cru "Les Charmots" a Pommard, ha dedicato
) oltre un decennio al lavoro come tecnico viticolo. Nel 2007, ha

18 gradi acquisito una tenuta a Comblanchien, ampliando la proprieta fino a
entro 10 anni gestire oggi 10 ettari di vigneti che si estendono tra
o Nuits-Saint-Georges e Pommard. La filosofia di Thomas si basa sul
Menu di carne rispetto della terra e della natura, cercando di esaltare la purezza del

frutto per rivelare il carattere unico di ogni terroir. E riconosciuto per
uno stile di vinificazione molto puro ed elegante, con vini che offrono

Rosso intenso dai rifl essi violacei, un bouquet ampI§SAE#4Rie e %Rero, il pepe bianco, note di cacao e torrefazione, fi
no ad arrivare ad un ricordo di cannella. Setoso e potente. Tannini ben presenti che sosterranno un lunghissimo
invecchiamento.
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