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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATOIL ..............

"Rir0" Toscana Rosso IGT

Il nuovo modo di bere toscano

Un vino che intreccia i valori identitari del miglior made in Tuscany alla
freschezza della gioventu e alla voglia di stupire. Un vino unico ed
inaspettato: profumato, fresco e leggero. Unisce al carattere del vino
rosso toscano la freschezza e la delicatezza dei sentori del vino
bianco. Sorseggiato in purezza, fresco, con ghiaccio o come
ingrediente principale di un cocktail. Da consumare in una calda
serata estiva o nella quotidianita di un aperitivo o a una cena con gli
amici.

Barbanera &, prima di tutto, una famiglia. La sua passione per il vino
stata custodita negli anni, arrivando oggi alla quarta generazione ed
0ggi, piu che mai, questa stessa passione fa guardare al futuro
mantenendo la consapevolezza del passato e delle tradizioni
tramandate. E una storia fatta di persone con sogni e ambizioni, di
legami forti e di intuizioni vincenti.
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TOSCANA ROSSO IGT

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento

Densita imp.

Il Vino

Tipologia Vino rosso fermo
Provenienza Toscana

Uve Blend di uve rosse
Gradazione 12,5%vol

Temp. Servizio 8-10 gradi

Quando Berlo  entro 3 anni
Abbinamento  Aperitivo, Menu di pesce, Menu di carne
Vinificazione

Sensazioni Di colore rosso amaranto intenso dalla grande limpidezza. Bouquet fuori dal comune, note giovani, dolci e fragranti di frutta
di bosco, ribes e lamponi, fichi e uva spina che si uniscono ad una pluralita di altri profumi dove si distinguono la buccia
d’arancia e il pompelmo. Al gusto affascinante, si apre ad un assaggio vivace, fresco ma al contempo ricco e fruttato, € un
vino energico e solare che combina elementi morbidi e fragranti ad un'equilibrata acidita.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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