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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL

"Les Haut de Tertre" Margaux 2019

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densita imp.
Il Vino
Tipologia
Provenienza

Uve

Gradazione
Temp. Servizio
Quando Berlo
Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni

Arte enologica

Un rosso fresco e deciso con caratteristiche di funghi e noci. Dolce
ciliegia nera al naso. Questo vino & compatto e profondo, ma qui tutto
€ mantenuto insieme e in equilibrio, anche se robusto. Un tocco di
caramello conferisce anche una sfumatura gourmet, ed ha affrontato
con sicurezza le sfide dell'invecchiamento in questa annata. Les Haut
de Tertre € un'esplosione sensoriale che cattura l'essenza
dell'eccezionalita.

Chateau du Tertre € un Grand Cru di Margaux, situato sulla riva
sinistra di Bordeaux. Dal suo acquisto alla fine del 1997 da parte di
: Eric Albada Jelgersma, sono stati fatti notevoli investimenti per
3 . consolidare il buon posizionamento dei suoi vini sul mercato nazionale
LES HAUTS e internazionale. Il vigneto dello Chateau, in linea con quelli delle
TERTA aziende della sua denominazione, & per la maggior parte dedicato al
Cabernet Sauvignon e al Merlot, suo naturale contraltare. Poi una
parte & dedicato al Cabernet Franc e una parcella minore al Petit
Verdot. 50 ettari complessivi, Chateau du Tertre gode di buone
esposizioni, sulle colline ghiaiose piu elevate del territorio della
denominazione Margaux.

Argilla e calcare
Sud
Guyot

Vino rosso fermo
Bordeaux

Cabernet Sauvignon, Caberent Franc, Merlot

13% vol
18 gradi

da invecchiamento
Carni rosse
Vinificazione ed affinamento in barrique

L'Hauts du Tertre & un secondo vino, ottenuto dalla vigne piu giovani dello Chateau du Tertre.E' un vino che offre una ricca
complessita aromatica. Con un'incantevole spinta aromatica che si abbina alla sua personalitd di corpo medio. Fiori
schiacciati, erbe essiccate, menta, salvia e fumo aggiungono strati di sfumature a questo Margaux decisamente arioso.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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