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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL

Pinot Grigio DOC delle Venezie "Vigne Verdi"

La Vigna

Terreno

Esposizione
Allevamento
Densita imp.

Il Vino
Tipologia

Provenienza
Uve

Gradazione
Temp. Servizio
Quando Berlo
Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni

Semplice e beverino

Non c'é vino piu apprezzato del Pinot Grigio, nel Nord Est italiano. E
non a caso le uve utilizzate per produrre questo bianco targato Vigne
Verdi provengono proprio da Veneto, Friuli Venezia Giulia e Trentino
Alto Adige. Vino semplice e beverino per definizione, il Pinot Grigio si
presenta nel bicchiere di un bel colore giallo paglierino, talora con
leggere sfumature ramate. Al naso spicca una nota minerale,
accompagnata da frutta gialla, pesca, melone e perfino un ricordo di
fragola nel finale. In bocca presenta una buona alcolicita ed é
gradevolmente sapido e di buon corpo. Vino da tutti i giorni, puo
accompagnare anche pranzi importanti. Ottimo fin dall'aperitivo, si
PINOT GRIGIO sposa bene con antipasti, primi piatti di verdure e risotti. Perfetto
510 NOTGRI anche con carni bianche e pesci saporiti.
GIOP Gl
Siamo nel cuore della regione del Prosecco. Qui, tra le grandi aziende
del territorio, si trova Serena Wines 1881. Siamo a due passi da
Conegliano, dove le colline sono gentili e le vigne cariche di grappoli
succosi. Serena Wines e, a discapito delle dimensioni, un'azienda
rigorosamente famigliare, guidata oggi dalla quarta e dalla quinta
generazione, incarnate da Giorgio e Luca Serena. Oggi le proprieta
dell'azienda sono suddivise tra quattro tenute, dalle quali provengono
buona parte delle uve usate per produrre i buoni vini della tradizione.
Il Prosecco, in particolare, sia nella versione DOC che nelle due
varianti DOCG, Asolo e Conegliano Valdobbiadene, rappresentano il
vero punto di forza dell'azienda. Da alcuni anni, inoltre, Serena Wines
e anche proprietaria di una piccola maison in Champagne.

Vino bianco fermo

Pinot Grigio 100%

12% vol
12 gradi
entro 1 anno

Aperitivo, Menu di pesce

Ha colore giallo paglierino talora con leggere sfumature ramate. Al naso spicca la nota minerale accompagnata da frutta
gialla, pesca, melone e fragola nel finale. Presenta una buona alcolicita, € opportunamente sapido e di buon corpo. Vino
ideale per pranzi importanti, si accompagna bene ad antipasti, primi piatti di verdure in particolare risotti, carni bianche e
pesce in generale.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.

© Svinando € un marchio registrato di Giordano Vini S.p.A. Viale Abruzzi 94, 20131 Milano - C.F., P.IVA e Nr. Iscrizione Registro Imprese

customer.service@svinando.com - 011-19467821



