BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATOIL ..............

Gin L'Acrobate De France

Prodotto in piccoli lotti, con un processo di
distillazione unico e segreto, LAcrobate eun
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Alexandre Sirech e Jean Moueix sono i "padri" fondatori della
distilleria Les Bienheuraux, attiva fin dal 2013. | due, super esperti del
mondo del vino e degli spirit, avevano il sogno di creare un Whisky
francese. Ma la loro creativita non si € limitata. E dopo il Whisky sono
stati creati altri interessanti spirit. Tra questi, in particolare, il Gin de
France "L'Acrobate”, il cui nome fa riferimento certamente al perfetto
equilibrio tra la sua freschezza e il gradevole sentore d'agrumi. In
bilico, come dicono i suoi creatori, tra classicismo ed esotismo,
tecnica e poesia. Tra le botaniche usate, oltre allimmancabile
Ginepro, il Coriandolo lo Yuzu, le bacche di Timur, Mandarino,
Zenzero e Cannella, a cui si aggiunge una inedita e interessante alga,
la Spirulina, piccolo gioiello del mare color smeraldo, con proprieta
medicinali. E' lei ad aggiungere un tocco fresco e iodato al ricco
bouquet di frutta esotica di questo Gin. Prodotto in piccoli lotti, con un
processo di distillazione unico e segreto. L'Acrobate € un Dry Gin
artigianale da agricoltura biologica.

La Vigna

Terreno

Esposizione
Allevamento
Densita imp.

Il Vino
Tipologia Gin
Provenienza Francia

Uve
Gradazione 44% vol

Temp. Servizio
Quando Berlo  Aperitivo, After dinner

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni L'Acrobate realizza un perfetto equilibrio tra freschezza e sentore d'agrumi, in bilico tra classicismo ed esotismo, tecnica e
poesia. L'infuso di spirulina, una micro alga color smeraldo con proprieta medicinali, aggiunge un tocco fresco e iodato
all'opulento bouquet di frutta esotica. Prodotto in piccoli lotti con un processo di distillazione unico e segreto, L'Acrobate &
un dry gin artigianale da agricoltura biologica. Botaniche: Ginepro, Coriandolo, Yuzu, Bacche di Timur, Spirulina,
Mandarino, Zenzero, Cannella.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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