BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL ..............
Talisker "Port Ruighe" Single Malt Scotch Whisky

La Vigna
Terreno
Esposizione

Allevamento
Densita imp.

Il Vino
Tipologia
Provenienza

Uve
Gradazione

Temp. Servizio
Quando Berlo

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni

Sapore torbato tipico Skye, il Single Malt “Port
nghe di Talisker nasce da antichi e artigianali
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Sapore torbato tipico del terroir di Skye Island, il Single Malt "Port
/=E Ruighe" di Talisker nasce da antichi e artigianali procedimenti di
% i distillazione. Tutto il processo si svolge utlizzando i classici

alambicchi in rame, e partendo da materie prime di grande qualita.
L'acqua arriva direttamente dalle sorgenti di Cnhoc nan Speireag. I
malto e di un'unica e selezionata varieta. La torba e caratterizzata da
aromi molto intensi, che vengono poi trasferiti nel bicchiere, con le
tipiche ed eleganti note fumé. Per l'affinamento, infine, si utilizzano
botti ex-Porto, che conferiscono al Whisky finito un particolare aroma
morbido e fruttato. Nel bicchiere si presenta di un bel colore ambra

dorato, con riconoscimenti olfattivi che parlano di frutta, iodio, note
_— affumicate di torba e spezie. In bocca € caldo e intenso, con aromi
.E}a%lnzsrﬁgﬁ avvolgenti. Nel finale, sentori tostati, fumé e un tocco salmastro. Cosa
e T ci puo essere di piu scozzese di questo?
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Whisky

Scozia

45,8% vol
Ambiente o con ghiaccio

After Dinner, Meditazione

Colore: Oro ambrato scuro. Aroma: Il dolce e fumoso inizio lascia il posto a note di malto, miele, caramello e sentori di
legno, mentolo e frutta rossa, con I'aggiunta di acqua emergono note fumose e marine. Sapore: Ricco, oleoso e di media
corposita, le note di fumo si mescolano a spezie e frutti rossi, ciliegie, prugne e note di peperoncino, con l'aggiunta di
acqua si ammorbidisce e si sviluppa un sapore affumicato, dolce e salato. Finale: Lungo & avvolgente con note di cacao,
accattivante e intenso

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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