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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATOIL ..............

Gin Martin Miller's Westbourne Strenght

Prodotto con un antico alambicco in rame di
ottima fattura, botaniche tradizionali e, piccola
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Prodotto nell'area londinese, il London Dry Westbourne Strenght di
Martin Miller's € un Gin dal gusto ricco, intenso e speziato. Nasce sul
finire degli anni 90 dal desiderio di Martin Miller di creare un gin
d'eccellenza. Per questo viene impiegato un solo antico alambicco in
rame di ottima fattura, caratterizzato da un lungo collo di cigno che
consente distillazioni lente. La ricetta prevede poi l'uso di ottime
botaniche tradizionali e, piccola chicca, di un'acqua che viene fatta
arrivare appositamente dall'lslanda, a nord di Reykjavik. Un'acqua
cosi pura e leggera che non richiede nessun trattamento di
demineralizzazione prima dell'uso. London Dry Gin perfetto per chi
cerca il sapore autentico della tradizione, si presenta limpido e
cristallino, con un profumo fresco, intenso e complesso. Ginepro,
scorza d'agrumi, spezie e pepe sono perfettamente bilanciati e ben
integrati. In bocca, poi, € morbido e avvolgente, con un finale
delicatamente speziato. Va bevuto liscio, oppure puo essere utilizzato
come base per preparare dei cocktail.

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento

Densita imp.

Il Vino

Tipologia Gin
Provenienza Regno Unito
Uve

Gradazione 45,2% vol

Temp. Servizio Miscelazione
Quando Berlo  Cocktail party

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Creato in risposta alle richieste dei "mixologist" di un Martin Miller's Gin che desse un'autenticita pit "old school" al loro
repertorio classico di cocktail e li aiutasse a creare invenzioni piti ricche di sapore. E intenso e agrumato. Enfasi sulle note
pill speziate e pepate di cassia e noce moscata. Imbrigliata in un'esatta gradazione artigianale superiore per una
sensazione alcolica morbida e attraente.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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