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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL

Puligny-Montrachet "Le Trézin" AOC 2019

La Vigna

Terreno

Esposizione

Allevamento
Densita imp.

Il Vino
Tipologia
Provenienza

Uve

Gradazione
Temp. Servizio
Quando Berlo

Abbinamento

Vinificazione

Sensazioni

PuLIGNY-MONTRACHET

LE TREZIN

Suéinando

Confinante con Meursault a nord e
Chassagne-Montrachet a sud, la
denominazione Puligny-Montrachet & al centro
di questo terroir di scelta per il miglior
Chardonnay del mondo, tra cui il famoso
Montrachet. "Le Trézin" si trova in cima alla
collina di Puligny, a quasi 400 metri sul livello
del mare.

Sud

Vino bianco fermo
Francia

Chardonnay

13.5% vol
14 gradi

entro 5 anni

Menu di pesce

300 anni di storia in Borgogna

Un tempo proprieta della contessa di Trébon, discendente di uno dei
moschettieri di re Luigi XIV, il castello di Saint-Aubin rappresenta piu
di 300 anni di storia in Borgogna. Situata a Sud di Beaune, nel cuore
dei Grandi Cru, la tenuta pud contare su 9 ettari di vigneto, in gran
parte impiantati a Chardonnay e gestiti con viticoltura sostenibile e
responsabile. Il Clos du Chéateau, classificato nella denominazione
Saint-Aubin Premier Cru, e le parcelle adiacenti del Domaine,
riuniscono terroir eccellenti che danno vita a vini eccezionali. Come
questo Puligny Montrachet "Le Trezin". Confinante con Meursault a
Nord e con Chassagne-Montrachet a Sud, infatti, la denominazione
Puligny-Montrachet & conosciuta per la qualita dei suoi Chardonnay,
tra i migliori al mondo. "Le Trézin" si trova in cima alla collina di
Puligny, a quasi 400 metri sul livello del mare. Vino potente, ricco e
maturo, € tipico della denominazione Puligny-Montrachet, grazie a
una bella mineralita. Al naso spiccano gli aromi di agrumi e di pera
matura, con una elegante nota di legno nobile a dar loro man forte. In
bocca e potente ed equilibrato al tempo stesso. Bianco da trattare con
cura, pud accompagnare qualsiasi pietanza. Semplicemente perfetto
con la piu classica delle "soup d'oignon".

Siamo nel cuore della Coéte de Beaune, in Borgogna. Qui si trova
Prosper Maufoux, una Grande Maison che, grazie a un passato
glorioso, pud oggi guardare con fiducia al suo futuro. La Maison
produce vini eleganti dai migliori "climats" della regione, da Chablis,
alla Cote de Beaune, dalla Cote de Nuits, alla Céte Chalonnaise e nel
Méaconnais. Molti dei vini prorposti oggi dall'azienda hanno ricevuto
ottime valutazioni da esperti, e vengono regolarmente premiati con
medaglie nei principali concorsi internazionali. Oggi la Maison vinifica i
suoi vini seguendo i dettami di una viticoltura sostenibile e I'azienda &
certificata HVE 3 (High Environmental Value).

Subito dopo la vendemmia, le uve vengono pigiate in grappoli interi in un torchio pneumatico quindi operiamo una
decantazione statica dei succhi per 24 ore a 12°C. Le fermentazioni alcoliche e malolattiche cosi come l'invecchiamento

vengono effettuati in botte.

E un vino potente, ricco e maturo, ma tipico della denominazione Puligny-Montrachet nella sua tensione minerale. Si
percepiscono al naso aromi di agrumi, pera e un presente legnoso ma elegante. Al palato, la consistenza si rivela in tutta
potenza con ulteriori note imburrate e frutto della passione.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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