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Limoncello Di Sorrento

Da un'antica ricetta di famiglia, il classico
Limoncello prodotto solo con i succosi limoni di
Sorrento

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Liquore

Provenienza Italia

Uve

Gradazione 30% vol

Temp. Servizio
Quando Berlo After dinner

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Villa Massa al Limone di Sorrento è prodotto con la tradizionale ricetta di famiglia dal 1890, con innovazioni tecnologiche
che hanno permesso ottimizzazione dei costi e mantenimento della qualità. Alla spellatura segue l'infusione in alcol per
3gg, il filtrataggio, la miscelatazione con acqua e zucchero. Vengono usate solo materie prime, senza coloranti e
conservanti aggiunti. Fortemente radicata al teritorio, utilizza solo i limoni di Sorrento, speciali grazie alla loro
geolocalizzazione.

Tutti abbiamo almeno un amico che produce, o la cui famiglia
produce, un "favoloso" Limoncello. La verità, però, molto spesso è
ben distante da quello che noi immaginiamo. Il Limoncello, infatti, per
essere davvero buono deve essere prodotto con materie prime
eccellenti e una cura in ogni passaggio che difficilmente si possono
ottenere improvvisandosi produttori. Quello che Villa Massa propone
qui, per esempio, è un delizioso Limoncello che nasce esclusivamente
dalla lavorazione di agrumi che provengono dalla costa di Sorrento.
Una lenta infusione in alcol puro della scorza di questi limoni dà vita a
un liquore semplicemente indimenticabile. Villa Massa al Limone di
Sorrento è prodotto con una ricetta tradizionale di famiglia che risale
addirittura al 1890. Potendo però contare su diverse innovazioni
tecnologiche, si è riusciti a ottimizzazione i costi, pur mantenendo la
qualità. Senza coloranti e conservanti aggiunti, si ottiene un liquore
che tradizionalmente va bevuto liscio e ghiacciato. A fine pasto,
rinfresca e pulisce il palato. Negli aperitivi, invece, va accompagnato
alla tonica.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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