
ACQUISTATO IL .............. 

Bas Armagnac Reserve Astucciato

Dalla lenta distillazione di vini base, prodotti con
i tipici vitigni della regione di Armagnac

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Armagnac

Provenienza Francia

Uve

Gradazione 42% vol

Temp. Servizio ambiente

Quando Berlo Cocktail party, After dinner, Meditazione

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Un blend di eau-de-vie invecchiate a lungo in botti di rovere per esaltarne la complessità. Le note fruttate delle annate più
giovani (mela cotta, prugne) si fondono con quelle speziate delle annate di riserva. Un Bas-Armagnac dal profilo fresco,
ricco di gusto e di grande seduzione.

Anni di invecchiamento: 6-12

Nel cuore del Bas-Armagnac, tra terreni sabbiosi e antiche tradizioni
francesi, nasce Réserve di Dartigalongue, la più antica Maison della
denominazione. Qui il tempo è un ingrediente fondamentale: le
eau-de-vie riposano dai 6 ai 12 anni in botti di rovere, sviluppando un
carattere profondo ed elegante. La lunga collaborazione tra la famiglia
Dartigalongue e il cellar master Ghislain Laffargue ha dato vita a uno
stile più armonioso, intenso e seducente. Nel bicchiere emergono note
avvolgenti di mela cotta, prugna matura e spezie dolci, sostenute da
una freschezza sorprendente. Il sorso è caldo, ricco e raffinato, con
un equilibrio che accompagna lentamente verso un finale persistente
e vellutato. Un Bas-Armagnac autentico, pensato per chi ama i grandi
distillati capaci di raccontare una storia.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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