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Gin Genesi

Distilled Gin di origine sarda, nasce dalla
lavorazione di botaniche tipiche dell’isola come il
ginepro e il mirto

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Gin

Provenienza Italia

Uve

Gradazione 42% vol

Temp. Servizio 8-10°

Quando Berlo Cocktail party

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Colore trasparente, cristallino. Profumo intenso e delicato di ginepro, mescolato alle dolci note degli agrumi, alle note
fresche del mirto e del rosmarino, a quelle floreali della lavanda e dell’elicriso. Al palato sorprende la combinazione dei
sapori, del ginepro e del coriandolo che ben si combinano con le note balsamiche del mirto, con quelle speziate del
rosmarino e infine le noti fresche degli agrumi. Il finale è delicato e di facile beva.

Genesi è un Distilled Gin di origine italiana. Sardo, per la precisione.
Un Gin artigianale di altissima qualità che nasce dalla lavorazione di
botaniche tipiche dell'isola. Come il ginepro che viene raccolto in
Gallura, da piante che crescono selvatiche vicino al mare, o il mirto, le
cui bacche, raccolte a mano da piante spontanee, sono responsabili
della sensazione balsamica. Ma anche altre speci officinali tipiche,
come l'Elicriso, il Timo, il Rosmarino, la Lavanda. Tutte maturate sotto
il caldo sole dell'isola più affascinante del Mediterraneo. Distillato in
Sardegna dalla famiglia Rau utilizzando un piccolo alambicco in rame,
a ciclo discontinuo e alimentato a vapore. Perfetto per preservarne i
ricchi profumi. Tutte le botaniche vengono messe a macerare in alcool
di cereali e successivamente vengono distillate singolarmente per
estrarre i sapori più delicati. Gin fresco ed elegante, ottimo come base
per intriganti Gin Tonic, da decorare con ramoscello di mirto o un
rametto di rosmarino.
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Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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