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J.Gasco Fior Di Sambuco

Il soft drink dal sapore fresco e raffinato di fiori,
menta e lime

Originario di Gallipoli, Giuseppe Gasco, o meglio Joseph, J. Gasco,
emigra a New York nei primi anni del 900. E' l'epoca del
proibizionismo e Joseph contrabbanda con lo zio alcolici nei locali
clandestini. E' in questo periodo che mette a punto la ricetta di alcune
delle sue sode piu conosciute, utilizzate per rendere piu bevibili i

oy distillati scadenti che circolavano illegalmente. Oggi J. Gasco & un
*_T‘;_ marchio di sode, nate su ispirazione di quelle create dal mitico
5'] G Giuseppe. Fior di Sambuco €& un soft drink rielaborato in chiave
San mixology. La fragranza floreale si sposa con il sapore fresco e
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raffinato di menta e lime. Eccezionale sia per creare drink a bassa
gradazione alcolica, mixato per esempio con il Prosecco, sia per
' i cocktail dal gusto intenso e alta gradazione a base di Vodka.

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento

Densita imp.

Il Vino

Tipologia Soda e toniche
Provenienza formato da 20 cl.
Uve

Gradazione 0% vol

Temp. Servizio
Quando Berlo  Cocktall party, After dinner, Meditazione

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Fior di Sambuco e un soft drink al fiore di sambuco rielaborato in chiave mixology. La fragranza floreale si sposa con il
sapore fresco e raffinato di menta e lime. Eccezionale sia col prosecco sia miscelato con la vodka.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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