
ACQUISTATO IL .............. 

Père Magloire Fine V.S. Calvados

Un elegante Calvados dal gusto morbido e
armonico

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Calvados

Provenienza Francia

Uve

Gradazione 40% vol

Temp. Servizio 12°

Quando Berlo Cocktail party, After dinner, Meditazione

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni

Il Calvados Fine VS di Père Magloire è un raffinato distillato che nasce
da 4 diverse famiglie di mele coltivate in Normandia e selezionate per
le loro particolari caratteristiche. Questo Calvados è frutto di un
accurato assemblaggio di diverse cuvée, miscelate per ottenere il
giusto equilibrio gustativo. Nel bicchiere si presenta di un bel colore
oro antico, con riflessi ambrati. Al naso si caratterizza per gli aromi
intensi e ricchi che ricordano da vicino quelli delle mele con cui è
prodotto. In bocca, invece, è piacevolmente morbido e armonico.
Elegante e appagante, è ben sostenuto da una vivace freschezza.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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