
ACQUISTATO IL .............. 

Ardbeg Islay Single Malt Scotch Whisky "Ten" Years Old

Il whisky giovane, torbato al punto giusto

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Whisky

Provenienza Scozia

Uve

Gradazione 46% vol

Temp. Servizio ambiente/con ghiaccio

Quando Berlo Cocktail party, After dinner

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni

L'Ardbeg Ten Years Old è un grande classico. Il whisky che non può
mancare nello scaffale di ogni buon appassionato. Perché
rappresenta un favoloso compromesso tra complessità e
immediatezza. Torbato al punto giusto, ossia troppo per chi non ama
questo genere di profumi/sapori e troppo poco per chi non sopporta
un whisky che non sappia di terra bagnata più di ogni altra cosa, è
senza dubbio uno dei distillati giovani, ossia con massimo 10 anni di
maturazione, più apprezzati al mondo. L'Ardbeg Ten Years Old non è
filtrato a freddo ed è imbottigliato con una gradazione di 46% vol. Per
apprezzare al meglio le sue note più fini ed eleganti, si consiglia di
servirlo sempre con un bicchiere d'acqua liscia accanto. Bastano
poche gocce, per diluire il distillato e far emergere i profumi migliori.
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Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.

© Svinando è un marchio registrato di Giordano Vini S.p.A. via Guido Cane 47 bis-50 12055 Valle Talloria d’Alba (CN) C.F., P.IVA e N. Iscrizione Registro Imprese di Cuneo: 04642870960 Rea 269847 - Cap. Soc. € 500.000 i.v. Tribunale di Asti - C.C.P. n. 10429124

customer.service@svinando.com · 011-19467821


