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La Quinta Elementa Verdejo 2020

Verdejo è puro piacere

La Vigna

Terreno
Esposizione Nord

Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Vino bianco fermo

Provenienza Spagna

Uve 100% Verdejo

Gradazione 12.50% vol

Temp. Servizio 16 gradi

Quando Berlo entro 3 anni

Abbinamento Aperitivo, Menu di pesce

Vinificazione Vitivinificazione classica in acciaio inox.

Sensazioni Al naso spiccano le note floreali e di frutta matura. Al palato è molto equilibrato e strutturato, con note dolci di frutta bianca,
come la banana e la mela. L’acidità particolarmente rinfrescante garantisce un ottimo bilanciamento. Finale lungo e
stuzzicante.

Se non avete ancora assaggiato un Verdejo in purezza, proveniente
dalla DO Rueda, denominazione di origine, è giunto il momento di
porvi rimedio. E questa La Quinta Elementa potrebbe essere la
bottiglia giusta per iniziare. I Verdejo sono vini dal carattere fresco e
spigliato. Sono immediati, godibilissimi e perfetti per sorprendere
amici e parenti con un aperitivo davvero fuori dagli schemi.
Provengono da una piccola area della Spagna non troppo distante dal
confine settentrionale del Portogallo. Elaborato in maniera classica in
acciaio, in questo Verdejo spiccano le note floreali e di frutta matura.
In bocca è ben equilibrato e dotato di una bella struttura, con note
dolci di frutta bianca, come la banana e la mela. Ciò che lo rende
perfetto come aperitivo, però, è soprattutto la sua acidità
particolarmente rinfrescante che lo rende lungo e stuzzicante. Con
una fetta di Jamon iberico tagliata al coltello, per esempio, o un
nostrano crudo toscano saporito, è puro piacere.

La Quinta è genuina passione per il vino. Passione e rinnovamento
che passano attraverso il cosiddetto "Proyecto Revolución del Vino".
Rompere i cliché. Dari vita a vini importanti ma moderni e disinvolti.
Per farlo, vengono selezionate le uve più rappresentative di ogni
denominazione d'origine del territorio spagnolo. Dal Tempranillo nella
Ribera del Duero, al Verdejo in Rueda, e al Monastrell per Jumilla. Da
ogni territorio provengono vini che, pur mantenendo un profondo
legame con la tradizione, risultano comunque moderni e attuali. Vini
che viene voglia di condividere ovunque e in qualsiasi momento. La
rivoluzione del vino è iniziata.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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