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"Aimone" Vino Rosso d'ltalia
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Abbinamento

Vinificazione

Sensazioni

Rosso di charme e di sostanza

Sorso di velluto, carattere deciso, cuore italiano. Un rosso di spessore
e bevibilita, pensato per chi in un vino cerca struttura, ma anche
grande bevibilita e versatilita. Buonissimo con i primi piatti con sughi di
carne.

Provinco lItalia, parte di Italian Wine Brands, si distingue sia a livello
nazionale che mondiale per I'immancabile stile tutto italiano, affiancato
da una costante ricerca di innovazione. Ed il risultato si vede, ma
soprattutto si sente&hellip; Qual € I'ABC per i winemakers Provinco?
La selezione accurata delle uve migliori, provenienti da terroir storici e
aree vinicole complementari, per farti assaporare tutto il buono del Bel
Paese nel calice. Dal calore del Sud fino ai vigneti piu alti delle Alpi,
dalle bollicine piu eleganti alla suadente schiuma delle birre: nelle sue
linee di prodotto il filo conduttore & la passione per il proprio lavoro e
la volonta di far vivere momenti unici e sentimenti straordinari. Il
risultato € piu che un semplice calice da bere: € puro piacere.

Vino rosso fermo
Italia

Blend di uve rosse italiane

13,5%vol.
16°
1 anno da oggi

Si accompagna in modo eccellente a carni bollite, arrosti e formaggi di media stagionatura, ma anche a zuppe e verdure
grigliate.

Dopo la raccolta delle uve, segue una delicata pigiatura e diraspature delle stesse; vengono poi condotte in serbatoi
d’acciaio e lasciate macerare per estrarre il colore e gli aromi primari. La fermentazione avviene a temperatura controllata
(22-24°C). Il vino e parzialmente invecchiato in botti di rovere, per conferirgli note speziate.

Con un colore rosso intenso, e riflessi violacei. Al naso ha aroma persistente, con note di frutti rossi maturi quali lampone e
ribes. Di corpo medio, il finale & piacevolmente persistente.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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