
ACQUISTATO IL .............. 

"Aimone" Vino Bianco d'Italia

Bianco nordico, agile e scattante

La Vigna

Terreno Argilloso, calcareo

Esposizione Sud-est, 250 m s.l.m, circa

Allevamento Guyot

Densità imp. 4.500 ceppi per ettaro circa 

Il Vino

Tipologia Vino bianco fermo

Provenienza Italia

Uve Blend di uve bianche italiane

Gradazione 12% vol.

Temp. Servizio 12°

Quando Berlo Entro un anno da oggi

Abbinamento Ottimo in abbinamento con piatti a base di pesce e carni bianche, ma anche con formaggi e risotti.

Vinificazione Le uve vengono selezionate, pigia-diraspate e pressate delicatamente, per poi essere trasferite in vasche di acciaio per
circa 8-10 giorni. La fermentazione avviene con monitoraggio della temperatura attorno ai 20-22°C.

Sensazioni Caratterizzato da una buona acidità e freschezza, e da un gusto pieno. Ha sentori di pera e un finale elegantemente
aromatico, persistente.

Scegli alcune delle uve più rappresentative del Nord Italia, mettile
insieme con sapienza e otterrai Aimone, un bianco diretto e agile,
figlio della grande tradizione italiana. La bevibilità è il suo primo
pregio: a te il piacere di scoprire tutti gli altri.

Provinco Italia, parte di Italian Wine Brands, si distingue sia a livello
nazionale che mondiale per l'immancabile stile tutto italiano, affiancato
da una costante ricerca di innovazione. Ed il risultato si vede, ma
soprattutto si sente&hellip; Qual è l'ABC per i winemakers Provinco?
La selezione accurata delle uve migliori, provenienti da terroir storici e
aree vinicole complementari, per farti assaporare tutto il buono del Bel
Paese nel calice. Dal calore del Sud fino ai vigneti più alti delle Alpi,
dalle bollicine più eleganti alla suadente schiuma delle birre: nelle sue
linee di prodotto il filo conduttore è la passione per il proprio lavoro e
la volontà di far vivere momenti unici e sentimenti straordinari. Il
risultato è più che un semplice calice da bere: è puro piacere.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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