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Fresco Pinot Bianco dalla Germania

Il Pinot Bianco, o Weissburgunder, come dicono i tedeschi, € un
vitigno assai versatile. Adatto a essere lavorato in tanti modi diversi.
Perfetto come base per grandi spumanti, come accade nella nostra
Franciacorta, € un'uva che riesce a dar vita a vini bianchi fermi di
grande piacevolezza. Come questo, prodotto da Hans Baer che non
difetta certo per tipicita. Nel bicchiere si presenta di un bel colore
giallo paglierino di media intensita, limpido e invitante. Al naso
dominano i profumi piu fini di fiori bianchi, agrumi e frutta a polpa
bianca. In bocca, poi, sorprende per la sua piacevole acidita
rinfrescante, ben bilanciata da un alcol ben presente ma non
eccessivo. E' un vino perfetto per accompagnare un pranzo o una
cena tra amici. Buono oggi, puo tranquillamente invecchiare in cantina
per qualche tempo. Non troppo a lungo, pero.

Per i tanti appassionati di vini tedeschi, la zona di Rheinhessen
rappresenta una nuova interessante sfida. Vi si trovano tanti bravi
viticoltori che, grazie a un mix unico di territorio, suoli e clima,
producono vini di grandissimo interesse. La Rheinhessen, conosciuta
anche come la regione dalle mille colline, & famosa soprattutto per i
vini a base Miuller-Thurgau, Riesling, Dornfelder, Silvaner, Portugieser
e Pinot Noir, spesso vinificati in purezza e indicati in etichetta. Hans
Baer & una linea moderna di vini dal sapore decisamente
internazionale, prodotti con il rigore e il classico stile tedesco. Due
curiosita sul marchio. Hans € uno dei nomi pit comuni in Germania,
come il nostro Carlo o Maria, mentre Baer, I'orso, € il simbolo della
citta di Berlino, presa come modello di modermita, accoglienza e
inclusione. Il risultato € un divertente logo che non fatica a farsi
riconoscere sugli scaffali.

Tipica vinificazione in cisterne inox termoregolate a basse temperature.

Di colore paglierino molto pallido, al naso aromi di frutti tropicali, mango e frutta della passione, al palato € fresco fruttato

con un finale lungo e persistente.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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