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Bordeaux Supérieur Chateau Le Peuy Saincrit

Un Bordeaux che racchiude tutta la magia del
territorio

Chateau Le Peuy Saincrit 2017 € un bordeaux caratterizzato da un
colore rubino intenso e brillante con riflessi granati. Al naso, fruttato,
complesso e speziato, offre aromi di ciliegia e spezie. Al palato,
guesto vino € pieno, equilibrato e persistente con sentori di confettura
di ciliegie e moka.

Chateau Peuy Sancrit € una bella tenuta situata sulla riva destra del
fiume Garonna. La tenuta si trova su una delle strade di pellegrinaggio
verso St. Jacques de Compostelle. Il vigneto ha la particolarita di
essere attraversato dal 45° parallelo. Situata sulla collina di
Montalon,il punto iu alto della regione, la tenuta gode di eccezionali
condizioni naturali favorevoli. Orientato a sud, il vigneto sfrutta una
incredibile periodo di sole. Grazie alla sua posizione geografica e
naturale, la tenuta €& preservata il piu possibile dal gelo e dalla
grandine. Il vigneto & principalmente piantato con vecchie viti piantate
Su una base rocciosa recuparata da un sottile strato di argilla e
calcare. Un terroir particolarmente adatto per produrre vini longevi e di
grande qualita

La Vigna

Terreno calcareo e argilloso
Esposizione Nord 500m s.l.m.
Allevamento Spalliera

Densita imp. 3000 per ettaro

Il Vino

Tipologia Vino rosso fermo
Provenienza Francia

Uve 85% Merlot, 15% Cabernet
Gradazione 13,5%

Temp. Servizio 16°

Quando Berlo  Entro 5 anni

Abbinamento Carne e affettati formaggi

Vinificazione vendemmia manuale, vinificazione tradizionale bordolese.

Sensazioni Lo Chateau Le Peuy Saincrit 2017 € caratterizzato da un colore rubino profondo e brillante con sfumature granata. Il suo al
naso, fruttato, complesso e speziato, offre aromi di ciliegie e spezie. Al palato, questo vino € corposo, equilibrato e
persistente con sentori di confettura di ciliegie e moka.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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