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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATO IL ..o
"Le P'Tit Gars" Cotes-du-Rhoéne Blanc 2023

B

Un'esplosione di freschezza

Cotes-du-Rhoéne AOC Blanc, Le P'Tit Gars di Domaine de L'Oratoire
Saint-Martin garantisce un'esplosione di freschezza. Ci troviamo nella
Valle del Rodano, nella rinomata zona di Cairanne, dove i terreni
calcarei e argillosi garantiscono un habitat perfetto per la coltivazione
di uve di qualita. In questo caso il blend &€ composto da uve
Marsanne, Roussanne e Grenache Blanc. Raccolte a mano a piena
maturazione, in cantina vengono lavorate in acciaio, a temperatura
controllata. Il vino poi affina in tini di legno per alcuni mesi, acquisendo
una bella complessita. Colore giallo paglierino brillante, al naso rivela
fin da subito un bel bouquet di profumi floreali e fruttati, con note di
agrumi, pesca bianca e fiori bianchi. In bocca é fresco e fragrante, con
una piacevole acidita e un finale persistente. Ideale con piatti di
pesce, crostacei e formaggi freschi.

Oltre trecento anni di storia, dieci generazioni della stessa famiglia si

P%‘-es H sono succedute al timone del Domaine e alla coltivazione di queste
1tS meravigliose vigne. Dal 1984, poi, la famiglia Alary ha dato vita a una
gars cantina di altissima qualita, conosciuta e stimata in Francia come una

tra le migliori dell'appélation Cotes-du- Rhéne Villages. Oggi il
Domaine ha cambiato proprieta, essendo stato acquisito da Chateau
Mont-Redon, importante realta produttiva di Chateauneuf-du Pape. La
nuova proprieta si € pero impegnata a mantenere i medesimi assunti:
La Vigna agricoltura bio e bassissime rese per ettaro.

COTES DU RHONE

Terreno
Esposizione
Allevamento

Densita imp.

Il Vino

Tipologia Vino rosso fermo

Provenienza Valle del Rodano

Uve Marsanne, Roussanne, Grenache Blanc
Gradazione 13% vol

Temp. Servizio 12 gradi

Quando Berlo  entro 3-5 anni
Abbinamento Aperitivo, Menu di pesce

Vinificazione Les P'tits Gars Blanc & una miscela di Grenache Blanc, Clairette, Viognier e Roussanne . La vendemmia € manuale, con
cernita delle uve in vigna e su tavolo di cernita. Il vino viene affinato in tini

Sensazioni Bianco fresco e fragrante che gioca sui volumi delle uve e I'avvolgenza della frutta

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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