
ACQUISTATO IL .............. 

Negroni Cocktail Kit By Martini

Per gli amanti della mixology. In un unico kit,
tutto ciò di cui abbiamo bisogno per preparare il
più iconico dei cocktail, compreso un raffinato
tumbler

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Ready to drink

Provenienza Italia

Uve

Gradazione
Temp. Servizio Ambiente

Quando Berlo Aperitivo

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Il Cocktail Kit MARTINI Negroni ti offre tutto ciò di cui hai bisogno per preparare il MARTINI Negroni perfetto, oltre a un
tumbler per iniziare subito la tua esperienza da mixologist. All’interno, troverai il vermouth rosso MARTINI Riserva Speciale
Rubino, la base ideale per il tuo MARTINI Negroni. Il suo gusto intenso deriva da una selezione dei più pregiati botanical
come il legno di sandalo rosso e tre varietà di artemisia. In seguito, il Bitter MARTINI Riserva Speciale, che grazie
all’accurata selezione di botanical come zafferano, angostura e calumba, conferisce al cocktail le note amare che lo
rendono così speciale.  Infine, Bombay Sapphire con la sua inimitabile bottiglia blu e un gusto bilanciato, morbido e
sofisticato.Quindi, come preparare il perfetto cocktail MARTINI Negroni? Riempi il bicchiere tumbler con tanto ghiaccio,
versa 30ml di Martini Riserva Speciale Ambrato, Martini Riserva Speciale Bitter e Bombay Sapphire. Mescola e guarnisci
con una fetta d’arancia.

Il Cocktail Kit Martini Negroni è la scelta giusta per gli amanti della
mixology. In un unico kit, infatti, tutto ciò di cui abbiamo bisogno per
preparare il più iconico dei cocktail, compreso un raffinato tumbler.
All'interno, il Vermouth rosso Martini Riserva Speciale Rubino, base
ideale per il Martini Negroni grazie al suo gusto intenso che deriva da
una selezione dei più pregiati "botanical", come il legno di sandalo
rosso e tre varietà di artemisia. Poi il Bitter Martini Riserva Speciale
che conferisce al cocktail le tipiche note amare. E il Gin Bombay
Sapphire, con la sua inimitabile bottiglia blu e un gusto bilanciato,
morbido e sofisticato. Basterà aggiungere un po' di ghiaccio per
riempire il tumbler e aggiungere la giusta dose di ogni ingrediente. Si
mescola, si guarnisce con una fetta d'arancia et voilà... Il cocktail è
pronto! La festa può iniziare.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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