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Cazadores Tequila Reposado

Prodotta con metodi di cottura tradizionali, è
affinata in botti di rovere per circa un anno.
Avvolgente e vellutata, ha un retrogusto fruttato

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Tequila

Provenienza Messico

Uve

Gradazione 40% vol

Temp. Servizio Ambiente

Quando Berlo Cocktail Party

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Tequila Cazadores Reposado viene prodotta utilizzando solo ed esclusivamente il migliore agave blu, coltivato nelle terre
rosse di Jalisco, il cui succo viene distillato secondo il tradizionale processo di produzione in sette fasi e 100% sostenibile.
Tequila Cazadores Reposado trascorre fino a un anno in botti di rovere americano, creando un perfetto equilibrio tra agave
e sapori legnosi. Agrumi e frutti tropicali, note di vaniglia e il consueto finale morbido, rendono la tequila Cazadores
Reposado eccellente sia nei cocktail che sorseggiata liscia.

La leggenda vuole che ad Arandas, in Messico, nel 1922 il panorama
era un mosaico ininterrotto di agave blu che si estendeva su dolci
colline sotto il cielo azzurro. Qui, Don Jose Maria Bañuelos spesso si
perdeva in contemplazione di quel paesaggio. Un giorno accadde
qualcosa di straordinario. Un cervo maestoso fece la sua apparizione
tra le piantagioni di agave, posizionandosi al centro del campo.
Imponente e regale, questa creatura fece emergere in Don Jose una
visione dalla quale prese vita un distillato dal carattere deciso, ma al
contempo raffinato. Nel 1973, grazie al nipote Don Felix, il mondo
poté finalmente assaporare quel nettare che aveva sedotto la famiglia
per oltre mezzo secolo. Oggi la sua produzione è un esempio di
modernità sostenibile. Realizzata interamente con la migliore agave
blu, ogni fase del processo di produzione è progettata con cura e
attenzione. La versione Reposado, in particolare, è una vera e propria
gemma, prodotta con metodi di cottura tradizionali e affinata in botti di
rovere per circa un anno. Il suo colore è un luminoso cristallino con
accenni ambrati. Al naso, offre un bouquet ricco di frutta gialla,
richiami di frutta tropicale, sfumature agrumate e un delicato
sottofondo di spezie dolci e legno. In bocca è avvolgente e vellutata,
con un retrogusto fruttato. Ottima liscia, può essere anche usata per
creare cocktail raffinati.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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