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BERE BENE CONVIENE.

ACQUISTATOIL ..............

Lacryma Christi del Vesuvio Bianco DOC

Bonta commovente

Gia il poeta romano Marziale, riferendosi ai vini campani diceva che

/@ ?Bacco amo queste colline piu delle native colline di Nisa". E noi oggi
(ucaMam non possiamo che confermare la qualita dei vini della zona e in
> particolare di questo bianco entusiasmante per la sua unicita e il
territorio che rappresenta. Fruttato, leggero, con la tipica sapidita

donata dai terreni di origine vulcanica. Da standing ovation!
Nel cuore del Parco Nazionale del Vesuvio, sulle affascinanti colline
che circondano il celebre vulcano, nascono i vini De Falco, vini
_— davvero capaci di riflettere le caratteristiche di un terreno

straordinario. Qui lava e argilla si mescolano tra loro conferendo alle
uve locali caratteristiche organolettiche uniche, gia lodate duemila
anni orsono da Plinio il Vecchio nel suo Naturalis Historia. Guidata da
Gabriele e Angelo De Falco, aiutati dalla consulenza di enologi super
qualificati, 1?azienda oggi persegue (con successo!) |?obiettivo di
creare prodotti ricercati e di ottima qualita, valorizzando al meglio
vitigni autoctoni come il Coda di Volpe, I1?Aglianico e la Falanghina.
Chapeau!

La Vigna

Terreno Vulcanico
Esposizione Sud, m.s.I.m.
Allevamento Guyot

Densita imp. 5000 ceppi per ettaro
Il Vino

Tipologia Vino bianco fermo
Provenienza Campania

Uve 100% coda di volpe
Gradazione 13,00%

Temp. Servizio 12°
Quando Berlo  Entro 1 anno da oggi
Abbinamento Formaggi freschi ma ottimo anche con il pesce

Vinificazione Fermentazione in Acciaio a 16-18°. Maturazione in acciaio per 4 mesi ed affinamento in bottiglia per 2 mesi

Sensazioni Fruttato, leggero, dal corpo piacevole e dalla tipica sapidita dei vini della zona

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.

© Svinando € un marchio registrato di Giordano Vini S.p.A. Viale Abruzzi 94, 20131 Milano - C.F., P.IVA e N. Iscrizione Registro Imprese

customer.service@svinando.com - 011-19467821



