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Carignano del Sulcis DOC Solci Argento 2015

Una novità da una Cantina storica

La Vigna

Terreno Sabbioso

Esposizione Nord-Ovest, fino a 100m s.l.m.

Allevamento Cordone speronato, alberello

Densità imp. 7.000-10.000 ceppi per ettaro

Il Vino

Tipologia Vino rosso fermo

Provenienza Sardegna

Uve Carignano del Sulcis 100%

Gradazione 14% vol.

Temp. Servizio 18°

Quando Berlo Entro 2 anni da oggi

Abbinamento Ricette della tradizione sarda a base di carne

Vinificazione Fermentazione in acciaio inox a 25°; fermentazione malolattica completamente svolta in cemento

Sensazioni Rosso rubino violaceo, toni caldi al naso, frutta cotta, con particolarissime note di cappero. Buona struttura all'assaggio

Rosso rubino violaceo, toni caldi al naso, che portano subito la mente
alla macchia mediterranea, e poi frutta cotta, con particolarissimi
accenni di cappero: ecco il Carignano del Sulcis DOC "Solci Argento",
ultima e introvabile chicca dalla storica Cantina Sardus Pater di
Sant'Antioco!

La Cantina Sardus Pater si trova sull?isola di Sant?Antioco, a sud
ovest della Sardegna. La maggior parte dei vigneti dei 200 soci che
fanno parte della Cantina Sardus Pater sono di Carignano e i più
antichi di questi si trovano proprio sull?isola di Sant?Antioco. Sono
vigneti che potremmo definire ?storici?, poiché impiantati in epoca
pre-fillosserica su terreni talmente sabbiosi che la fillossera qui non è
mai arrivata! In pratica, un museo a cielo aperto nel bel mezzo del
Mediterraneo!
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