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Merlot Alto Adige DOC 2016

Il Merlot si è fermato a Caldaro

La Vigna

Terreno Argilloso, sabbioso, di medio impasto

Esposizione Sud-est, 230 m s.l.m.

Allevamento Guyot

Densità imp. 6500 ceppi per ettaro

Il Vino

Tipologia Vino rosso fermo

Provenienza Alto Adige

Uve Merlot 100%

Gradazione 14,5% vol.

Temp. Servizio 18°

Quando Berlo Entro 2 anni da oggi

Abbinamento Stufati, selvaggina, formaggi stagionati.

Vinificazione Fermentazione a temperatura controllata in serbatoi di acciaio inox per circa 15 giorni. Fermentazione malolattica naturale.
Affinamento di 12 mesi per il 50% in serbatoi di acciaio inox, e il 50% in barrique francesi.

Sensazioni Colore granato intenso; al naso presenta sentori di cioccolato e frutta matura; in bocca presenta una struttura molto densa,
dai tannini robusti e buona persistenza.

Dalla zona dei Bordeaux questo vitigno a bacca nera è stato
trapiantato e coltivato in tutto il mondo offrendo grandi interpretazioni.
Oggi ti proponiamo quella di Castel Sallegg, un Merlot strutturato,
importante, che si può lasciare invecchiare qualche anno per gustarne
l'evoluzione.

Castel Sallegg ha sede a Caldaro e vanta una tradizione di qualità
che parte dal lontano 1851, anno in cui gli attuali possedimenti con i
vigneti circostanti divengono proprietà dei Conti von Kuenburg.
Ancora oggi le cantine si trovano all?interno del Castello, a
testimonianza storica di un?aristocrazia rurale che da sempre vede
convivere la vita del Castello con l?attività vitivinicola.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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