
ACQUISTATO IL .............. 

Malvasia Collio DOC 2024 2024

Freschi profumi di fiori dal Friuli

La Vigna

Terreno Ponca

Esposizione Sud - Est,180m s.l.m

Allevamento Guyot

Densità imp. 5.000 ceppi per ettaro

Il Vino

Tipologia Vino bianco fermo

Provenienza Friuli-Venezia Giulia

Uve Malvasia Istriana 100%

Gradazione 13,5% vol.

Temp. Servizio 12°

Quando Berlo Entro 1 anno da oggi

Abbinamento Come aperitivo o con antipasti di mare, carni bianche e pietanze a base di funghi.

Vinificazione Vendemmia manuale; raffreddamento dell?uva a una temperatura di 10° e spremitura soffice; fermentazione in acciaio per
14-20 giorni a una temperatura controllata di 18-22°; affinamento in acciaio fino a febbraio, microfiltrazione e
imbottigliamento; affinamento in vetro almeno un mese

Sensazioni Colore giallo paglierino cristallino con lievi riflessi verdolini; il naso ben esprime la varietà, con sentori fruttati di agrumi,
mela delizia e note cremose; all?assaggio è asciutto, di media struttura, equilibrato e persistente

Note fruttate e agrumate caratterizzano questa piacevolissima
Malvasia del Collio firmata Pighin. La malvasia istriana è un vitigno a
bacca bianca leggermente aromatico, tipico del Friuli-Venezia Giulia
che regala vini freschi e profumati.

Nel cuore del Friuli Venezia Giulia, si trova l'Azienda Agricola Pighin:
un marchio conosciuto, i cui prodotti si caratterizzano per l'affidabilità
e per l'ottimo rapporto fra la qualità ed il prezzo finale. Oggi, sotto il
controllo di Fernando Pighin, di sua moglie e dei suoi figli, si prosegue
con grande passione ed entusiasmo la conduzione della tenuta.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.

© Svinando è un marchio registrato di Giordano Vini S.p.A. Viale Abruzzi 94, 20131 Milano - C.F., P.IVA e Nr. Iscrizione Registro Imprese di Milano, Monza-Brianza, Lodi 04642870960 - R.E.A. MI-2564477 - Cap. Soc. Euro 500.000 i.v.

customer.service@svinando.com · 011-19467821


