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BERE BENE CONVIENE.
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Un principe dal carattere guerriero

Il Primitivo Bradesco incarna I'anima autentica di una terra generosa e
appassionata. E definito "un principe dal carattere guerriero” perché
unisce eleganza e forza, fascino e determinazione. Le uve, raccolte al
giusto grado di maturazione, regalano un rosso rubino intenso,
animato da riflessi violacei che ne raccontano la giovinezza e la
vivacita. Al naso si apre con un bouquet avvolgente di prugna e
amarena, impreziosito da sfumature speziate e da delicati richiami di
cacao. Il sorso € un abbraccio vellutato: pieno, suadente e
perfettamente equilibrato tra morbidezza e struttura. | tannini, setosi e
ben integrati, accompagnano una persistenza lunga e appagante. E il
compagno ideale per i primi piatti di terra, carni saporite e abbinamenti
sorprendenti con il cioccolato fondente. Servito a 18°C, esprime al

1 meglio la sua natura calda e avvolgente, raccontando in ogni calice il

BRADESGO carattere sincero della Puglia. Un vino che non teme confronti, ma li

PRIMITIVD affronta con la sua rotonda schiettezza, lasciando un ricordo
__puctia indelebile.

Bradesco € una nuova realta, giovane e dinamica. Seleziona con cura
) i e attenzione le migliori uve del territorio, solamente quelle giunte a
Smm perfetta maturazione, perché il vino deve essere innanzitutto un
piacere. La Puglia € la sua fonte di ispirazione, nonché la terra da cui
nascono i frutti che danno vita alle sue etichette. Vini semplici ma ben
La Vigna fatti, da portare in tavola tutte le volte che vuoi tu.
Terreno

Esposizione
Allevamento

Densita imp.

Il Vino

Tipologia Vino rosso fermo
Provenienza Puglia

Uve 100% Primitivo
Gradazione 13,5% vol

Temp. Servizio 16 gradi

Quando Berlo  entro 3 anni
Abbinamento  Aperitivo, Menu di carne
Vinificazione 0

Sensazioni Rosso rubino intenso con riflessi violacei. Al naso sprigiona profumi di frutti rossi maturi, note speziate e accenni di cacao.
Al palato & morbido e avvolgente, con struttura piena, tannini vellutati e lunga persistenza.

Nessuno & perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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